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VOR DEM ERSTEN
GEBRAUCH DES GERATS

Bitte lesen Sie diese Anweisungen
sorgfaltig durch - so kdnnen Sie maxi-
male Effizienz beim Gebrauch des Ge-
rats gewahrleisten.

Nach der Herstellung und Montage
des Gerates konnen sich Ruckstande
von Fett und anderen Substanzen auf
seinen Teilen befinden. Gehen Sie fol-
gendermaflen vor um Fremdkorper zu
entfernen:

< Leeren Sie das Gerdt vollstandig
von samtlichem Verpackungsmaterial,

einschlieBlich eventuell vorhandener
Schutzkunststoffteile.
<2  Wahlen Sie den [El oder [@1 ,

stellen Sie die Temperatur auf 200 ° C
ein und schalten Sie sie fur eine Stunde
ein. Weitere Informationen finden Sie in
der Beschreibung der Modi in diesem
Handbuch.

2 Offnen Sie zum Kihlen des
Ofens die Tur, und der Lufter wird
eingeschaltet, wodurch der Innenraum
mit Luft gekdhlt wird.

2 Reinigen Sie nach dem Abkuhlen
den Backofen und das Zubehor.

2 Beim ersten Gebrauch konnen
Geruche und Rauch freigesetzt werden.
Stellen Sie daher sicher, dass die Kiiche
gut beluftet ist.

UMWELTVERPACKUNG

Verpackungsdetails bestehen aus
vollstandig recycelbaren Materialien,
die wiederverwendbar sind.
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Informationen zum Recycling erhal-
ten Sie von lhrer ortlichen Behorde.

ACHTUNG!

X Das Symbol auf dem Produkt
«= oder seiner Verpackung weist

darauf hin, dass dieses Produkt
nicht mit dem Hausmdll entsorgt wer-
den darf. Das verbrauchte Gerat ist an
der entsprechenden Sammelstelle fur
Elektro- und Elektronikgerate abzuge-
ben.

Durch die ordnungsgemafie Entsor-
gung dieses Produkts tragen Sie dazu
bei, mogliche negative Folgen fur die
Umwelt und die menschliche Gesund-
heit zu vermeiden. Informationen er-
halten Sie von den ortlichen Behorden,
Ihrem Hausmullentsorgungsdienst oder
dem Geschaft, in dem Sie dieses Pro-
dukt gekauft haben.

GRUNDLEGENDE
SICHERHEITSANFORDERUNGEN

Elektrische Sicherheit

Elektrische Sicherheit

2 Reparaturen durfen nur von Fach-
leuten einer autorisierten Servicestelle
und nur mit Originalersatzteilen durch-
gefuhrt werden. Das Durchfihren von
Reparaturen durch andere Personen
kann zur Beschadigung des Gerats und
seiner Funktionsstorung sowie zur Ent-
stehung gefahrlicher Situationen fur Sie
fuhren.

2 Trennen Sie im Falle einer Fehl-
funktion den Backofen von der Strom-
versorgung.
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KINDERSICHERHEIT

< Erlauben Sie Kindern nicht, sich
einem Arbeitsofen zu nahern, da Teile
davon heif? werden konnen.

2 Wahrend des  katalytischen
Selbstreinigungsprozesses, der bei ho-
hen Temperaturen durchgefihrt wird,
konnen die Aufienflachen heifRer wer-
den als wahrend des normalen Betriebs.
In solchen Fallen sollten Kinder nicht in
die Nahe des Ofens gelangen.

o Bei den meisten Modellen er-
warmt sich die Turtemperatur nicht
uber 60 ° C. Wenn der Ofen eine hohere
Temperatur hat, konnen Sie in der War-
tungsabteilung eine spezielle Tiur kau-
fen, die fur die Temperaturstabilisierung
sorgt. Siehe Liste der optionalen Kom-
ponenten.

Gewahrleistung eines sicheren
Betriebs des Ofens

S Der Hersteller haftet nicht fur
Schaden, die auftreten konnen, wenn
der Ofen fir andere Zwecke als fur den
Hausgebrauch verwendet wird.

< Der Backofen ist zur Installation
und Verwendung in einem Kiichenset
vorgesehen.

2 Bewahren Sie keine Ole, Fette
oder andere entflammbare Materialien
im Backofen auf, da sie sich nach dem
Einschalten entziinden konnen.

2 Lehnen Sie sich nicht an die
offene Ofentlir und setzen Sie sich nicht
darauf, da diese beschadigt werden kann
und eine fur Sie gefahrliche Situation
entstehen kann.

DEUTSCH

> Decken Sie den Boden des Ofens
nicht mit Aluminiumfolie ab, da dies den
Kochmodus beeintrachtigen und die in-
nere Emailbeschichtung der Kammer be-
schadigen kann.

9 Das im Lieferumfang des Ofens
enthaltene Backblech oder Drahtgitter
wird in die Rillen der Seitenschienen in
der Ofenkammer eingesetzt. Die Back-
bleche und Grillsrosten sind mit einem
speziellen System ausgestattet, das die
teilweise Entnahme vereinfacht und da-
mit die Benutzung des Ofens erleichtert.

O Stellen Sie kein Geschirr oder
Lebensmittel direkt auf den Boden des
Ofens. Stellen Sie sicher, dass Sie hierfir
Backbleche oder Grillsrosten verwenden.

2 Lassen Sie kein Wasser in den
Boden der Kammer eines Arbeitsofens
eindringen, da dies den Emaille bescha-
digen kann. Um den Energieverbrauch zu
senken, benutzen Sie den Ofen so wenig
wie moglich, um die Tir zu offnen.

S Tragen Sie Schutzhandschuhe,
bevor Sie Arbeiten im heifRen Ofen aus-
fuhren.

o Offnen Sie zum Kiihlen des Ofens
die Tir,und der Lufter wird eingeschaltet,
wodurch der Innenraum mit Luft gekihlt
wird.

2 Beim Garen von Speisen mit ho-
hem  Flussigkeitsgehalt  kondensiert
Feuchtigkeit an der Ofentdr - dies ist nor-
mal.
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ACHTUNG:

Wahrend des Betriebs erwarmen
sich das Gerat und seine Teile, die be-
ruhrt werden konnen.

Heizelemente nicht berihren!

Kinder unter 8 Jahren dirfen sich
nur unter Aufsicht eines Erwachsenen
in der Nahe des Gerats aufhalten.

Kinder ab 8 Jahren und Personen
mit korperlichen oder geistigen Beein-
trachtigungen oder Horstérungen sowie
Personen ohne ausreichende Erfahrung
und Kenntnisse dirfen das Gerat nur
unter Aufsicht oder nach Aufklarung
uber mogliche Gefahren benutzen. Las-
sen Sie nicht Kinder mit dem Gerat
spielen. Kinder durfen das Gerat nur un-
ter Aufsicht eines Erwachsenen reinigen
und warten.

Das Gerat wird wahrend des Betriebs
heifs. Berlihren Sie nicht die Heizele-
mente im Inneren des Ofens!

WARNUNG

Teile des Gerats, die zum Berlhren
zuganglich sind, konnen wahrend des
Betriebs sehr heif’ werden.

Lassen Sie kleine Kinder nicht in
die Nahe des Gerats kommen. Hart- und
Scheuermittel sowie Hartmetallschaber
durfen die Glastur des Ofens nicht rei-
nigen, da sie die Oberflache zerkratzen
und Schaden verursachen konnen.

Die Blechhorden im Backofen soll-
ten korrekt installiert sein.

WARNUNG

Um einen Stromschlag zu vermei-
den, trennen Sie das Gerdt unbedingt
vom Stromnetz, bevor Sie die Lampe
austauschen.
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1. Modusschalter
2. Analoger Timer
3. Temperaturschalter

TIMER

1.  Driicken Sie die MODE-Taste, bis
die Anzeige ‘i|| iber dem Symbol blinkt

2. Stellen Sie mit den Tasten ,+"
und ,;* die Zeit ein, zu der der Ton erklin-
gen soll.

3. Das Lichtsignal erinnert Sie
daran, dass die Funktion ,Tonsignal® pro-
grammiert ist.

4.  Wenn die programmierte Zeit
erreicht ist, ertont ein Piepton und das
Licht blinkt.

5. Drucken Sie eine beliebige Tas-
te, um den Ton auszuschalten. Das Dis-
play zeigt die aktuelle Uhrzeit an.

Garzeitprogrammierung

1.  Dricken Sie die MODE-Taste, bis
sich die Anzeige (iber dem M befindet
wird nicht blinken.

2. Stellen Sie die Garzeit mit den
Tasten ,+“und ,-“ein

3. Die vorher blinkende Anzeige
leuchtet konstant und weist darauf hin,
dass sich der Backofen automatisch aus-
schaltet.

4. Die elektronische Uhr zeigt die
aktuelle Uhrzeit an.

5. Stellen Sie die Programm- und
Temperaturschalter auf die gewunschte
Position.

6. Nach Ablauf der eingestellten
Zeit schaltet sich der Backofen automa-
tisch aus. Es ertont ein Piepton und das
Licht blinkt.

7. Drucken Sie eine beliebige Tas-
te, um den Ton auszuschalten. Der Ofen
schaltet sich ein.

8. Stellen Sie zum Ausschalten
des Ofens die Programm- und Tempera-
turschalter auf O (Nullstellung des Pro-
grammiergerats).

Programmierung der Garendzeit

1. Driicken Sie die MODE-Taste, bis
die Anzeige iiber dem Symbol > blinkt.

2. Stellen Sie mit den Tasten ,+"
und ,-* die genaue Uhrzeit fiir das Ende
des Garvorgangs ein.

3. Die vorher blinkende Anzeige
leuchtet konstant und weist darauf hin,
dass sich der Backofen automatisch aus-
schaltet

4.  Die elektronische Uhr zeigt die
aktuelle Uhrzeit an.
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5. Stellen Sie die Programm- und
Temperaturschalter auf die gewilinschte
Position.

6. Nach Ablauf der eingestellten
Zeit schaltet sich der Backofen
automatisch aus. Es ertont ein Piepton
und das Licht blinkt.

7 Dricken Sie eine beliebige Taste,
um den Ton auszuschalten. Der Ofen
schaltet sich ein.

8. Stellen Sie zum Ausschalten
des Ofens die Programm- und
Temperaturschalter auf O (Nullstellung
des Programmiergerats).

Sie konnen diese Funktion auch
dann aktivieren, wenn Sie bereits mit
dem Garen im Backofen begonnen
haben. Befolgen Sie dazu alle obigen
Empfehlungen mit Ausnahme von Absatz
5.

Programmierung der Garzeit und
automatische Abschaltung

1.1. Drucken Sie die MODE-Taste, bis
sich die Anzeige iiber dem A befindet
wird nicht blinken.

2. Stellen Sie die Garzeit mit den
Tasten ,+“und ,-“ein

3. Die vorher blinkende Anzeige
leuchtet konstant.

4.  Drlicken Sie die MODE-Taste, bis
die Anzeige iiber dem Symbol F wird
nicht blinken.

5. Stellen Sie mit den Tasten ,

3

+“und , - “ die Zeit ein, zu der sich der
Backofen ausschalten soll.

6. Die vorher blinkende Anzeige
leuchtet konstant.

7. Stellen Sie die Programm- und
Temperaturschalter auf die gewunschte
Position.
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8. Der Ofen bleibt ausgeschaltet.
Indikatoren {iber den Zeichen
und A Aufforderung, dass der Ofen
programmiert ist.

9. Basierendaufdeneingegebenen
Daten schaltet sich der Ofen automatisch
ein und arbeitet fur die programmierte
Zeit.

10. Bei Erreichen der eingestellten
Garendezeit schaltet sich der Backofen
automatisch aus. Es ertdnt ein Piepton
und das Licht iiber dem Symbol F wird
blinken.

11. Dricken Sie eine beliebige
Taste, um den Ton auszuschalten. Der
Ofen schaltet sich ein.

12. Stellen Sie zum Ausschalten
des Ofens die Programm- und
Temperaturschalter auf O (Nullstellung
des Programmiergerats).

Achtung:

Durch Driucken der MODE-Taste
konnen Sie im Display sehen, welche
Timer-Funktion programmiert st
Anderungen kénnen mit den Tasten ,+"
und , - “ vorgenommen werden. Wenn
Sie die gewilnschte Timerfunktion
auswahlen, leuchtet die entsprechende
Anzeige auf.

Bei einem plotzlichen Stromausfall
werden die zuvor programmierten
Funktionen und die elektronische
Uhr zurlckgesetzt. Stellen Sie nach
Wiederherstellung der Stromversorgung
die aktuelle Uhrzeit auf der Uhr ein und
programmieren Sie die gewunschte
Funktion neu.
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Hintergrundbeleuchtung der Uhr
aus

Drucken Sie zwei Tasten gleichzeitig,
um die Hintergrundbeleuchtung der Uhr
auszuschalten. Nach einigen Sekunden
erlischt die Hintergrundbeleuchtung der
Uhr. Um die Hintergrundbeleuchtung da-
nach einzuschalten, drlicken Sie eine be-
liebige Taste.

Diese Funktion kann nur verwen-
det werden, wenn die Uhr die aktuel-
le Uhrzeit anzeigt und der Ofen mit
keiner Funktion programmiert ist (die
entsprechenden Symbole werden nicht
auf dem Bildschirm angezeigt).

W25

o O O

- MODE +

BESCHREIBUNG DER
GARMODI

Backofen mit 5 Garmodi:
(O €D Schalten Sie den Backofen aus

EI Grill.

Der Modus ist praktisch fur die Zu-
bereitung von Gerichten mit knuspriger
Kruste. ldeal zum Kochen von Steaks,
Fisch, Rippchen, Croutons.

I;I Unteres Heizelement

Warme kommt nur vom unteren
Heizelement. Der Modus eignet sich
fur die Zubereitung einer Vielzahl von
Gerichten, einschlieflich Geback.

DEUTSCH

=l Grittund

Bodenheizelement

Die Wdarme kommt vom unteren
Heizelement, mit dem Sie den Garvor-
gang schnell abschlieRen konnen, sowie
vom Grill, der einen appetitanregenden
Knusper garantiert. Dieser Modus ist
ideal fur Braten. Daruber hinaus kann
der Ofen schnell auf die gewlinschte
Temperatur vorgeheizt werden.

Defrost.

Ein Regime, das zum vorsichtigen
Auftauen von kalten oder gefrorenen
Lebensmitteln geeignet ist.

Grill und unteres
Heizelement mit Ventilator.
Ideal zum Kochen von knusprigen
und gefullten Kuchen.
ACHTUNG:

Wenn Sie die Modi ,Grill",,Maxi-Grill*
oder ,Maxi-Grill mit Gebldse® verwen-
den, muss die Backofentir geschlossen
sein.

Backofen mit 9 Garmodi:

|:]Traditionelle Heizung.

Zur Herstellung von Kuchen, Keksen
und anderen Backwaren aus Teig.

Traditionelle Heizung mit
Ventilator.

Geeignet zum Kochen von Braten
und Kuchen. Dank des Lufters wird die
erwarmte Luft gleichmafiig im Ofen
verteilt.
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=l Grittund

Bodenheizelement.

Die Warme kommt vom unteren
Heizelement, mit dem Sie den Garvor-
gang schnell abschlieRen kénnen, sowie
vom Grill, der einen appetitanregenden
Knusper garantiert. Dieser Modus ist
ideal fur Braten. Daruber hinaus kann
der Ofen schnell auf die gewilnschte
Temperatur vorgeheizt werden.

[T"] Maxi Grill.

In diesem Modus wird das gesamte
Grillheizelement aktiviert. Hohe Leis-
tung verkdurzt die Garzeit Ihres Geschirrs
erheblich

Maxi Grill mit Liifter.

So konnen Sie grofie Fleischsti-
cke innen gleichmaRig anbraten und
gleichzeitig aufien eine knusprige Krus-
te bilden. Legen Sie den Rost auf das
Backblech und das Stlick Fleisch auf
den Rost. Saft aus Fleisch und Fett flief3t
in ein Backblech.

Turbo-Modus.

Dank des Lufters wird die vom
Ringheizelement an der Rickwand
kommende Warme gleichmaftig im
Backofen verteilt.

Auf diese Weise konnen Sie mehrere
Gerichte gleichzeitig zubereiten, die
sich auf verschiedenen Ebenen im
Ofen befinden. Darliber hinaus konnen
Sie diesen Modus zum Auftauen
von Lebensmitteln  wie  Fleisch
verwenden. Stellen Sie dazu den
Temperaturschalter auf O (Nullstellung
des Programmiergerats).
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I;I Unteres Heizelement.

Warme kommt nur vom unteren
Heizelement. Der Modus eignet sich fur
die Zubereitung einer Vielzahl von Ge-
richten, einschliefslich Geback.

Unteres Heizelement mit
Liifter.

In diesem Modus wird die vom
unteren Heizelement kommende
Warme gleichmatf3ig Uber den gesamten
Bereich des Ofens verteilt. Aus diesem
Grund ist dieser Modus ideal zum
Backen von Kuchen mit Marmelade oder
mit verschiedenen Fruchtfullungen.

Heizen Sie den Ofen vor, bevor Sie
den Kuchen hineinlegen.

[ Gril

Der Modus ist praktisch fur die
Zubereitung von  Gerichten  mit
knuspriger Kruste.

Ideal zum Kochen von Steaks, Fisch,
Rippchen, Croutons.

Der Betrieb des Ofens in einem
der Modi &dhnelt dem Licht einer
Anzeigelampe.
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VORBEREITUNGSTABELLEN

Die Tabellen mit Zubereitungsempfehlungen geben Auskunft Uber den verwen-
deten Temperaturbereich und die ungefahre Zubereitungsdauer verschiedener Pro-
dukte. Die Garart ist modellabhangig. Um das Ergebnis zu verbessern, empfehlen
wir, den Backofen im Modus =1 oder vorzuheizen. Nach Ablauf der Vorheizzeit
erlischt die Heizungsanzeige.

Position | Koch Tempe Dauer, | Behilter/
ratur °C

R Caniid der Pfanne modus (min) Geschirr

=l 180-200 45-50 Flache

Gebackener Reis 0,35 1
170-190 35.40 Auflaufform
Gebackene Ls 3 =l 170-190 45-50 Backblech
Pasteten ’ ackblec
2 160-180 | 30-35
=l 190-210 35-40 Flache
Gemusekuchen 1 2 Form
170-190 | 30-35
=l 190-210 55-60
Flache
Gemdusekuchen 1,5 2 170-190 45-50 Form
170-190 50-55
=l 180-200 60-65

Ofenkartoffel 1 3 Backblech

180-200 50-55
3 =l 190-210 20-25
Pizza 0,65 Gitter
2 170-190 15-20
=l 180-200 45-50
Kuche mit Belag 1,5 2 Backform
160-180 45-50
Gefiillte 075 3 =l 170-190 10-15 Sackblech
Tomaten ’ ackblec
2 160-180 | 10-15
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VORBEREITUNGSTABELLEN

Die Koch TTemperatur | Dauer Behalter/
FISCH Gewicht Position modus °C min Geschirr
der Pfanne

=l 180-200 30-35
Goldbarsch 1,5 3 Backblech
170-190 | 25-30

=l 190-210 25-30
Salziges Dorade 1 3 Backblech
180-200 25-30

=l 190-210 | 30-35
Fisch im Teig 1 2 Backform
180-200 | 30-35

=l 170-190 15-20
Seezunge 1 3 Backblech
160-180 | 10-15

O

190-210 20-25
Seebarsch 1 3 Backblech
180-200 15-20

=l 190-210 | 25-30

Seehecht 1,5 3 180-200 | 20-25 | Backblech
180-200 | 20-25
=l 180-200 | 20-25

Lachs in gedltem

1 3 Backblech

P
e 170-190 | 15-20
=l 190-210 | 20-25

Forelle 1 2 Backblech
180-200 15-20
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VORBEREITUNGSTABELLEN
escn | Gewien | oSton | Koeh | Temperaur | Dauer | Bendter
=l 190-210 75-85
Saugferkel 2 3 170-190 65-75 Backblech
180-200 80-85
=l 180-200 60-65
Kaninchen 1,5 3 160-180 45-50 Backblech
170-190 | 45-50
=l 190-210 50-55
Lammfleisch 1,5 3 170-190 45-50 Backblech
180-200 50-55
=l 170-190 | 35-40
Schinken 1,5 3 160-180 30-35 Backform
170-190 30-35
=l 170-190 | 40-45
gesalzene 1 3 160-180 | 30-35 | Backblech
170-190 30-35
=l 190-210 50-55
Huhn 1,5 3 Backblech
170-190 | 45-50
=l 190-210 35-40
Roastbeef 1 3 170-190 30-35 Backblech
180-200 | 35-40
=l 180-200 | 35-40
Filet im Teig 1 3 Backblech
160-180 30-35
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VORBEREITUNGSTABELLEN
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Muffins, Kuchen Gewicht Position Koch Temperatur | Dauer, Behailter/
und Desserts wi der Pfanne | modus °C (min) Geschirr
o =l 170-190 35-40 Cupcake-

Biskuit 0,5 2 Auflauff
160-180 | 30-35 utlautrorm
=l 170-190 10-15
Jam Roll 0,3 3 Backblech
160-180 | 10-15
Offener 1 =l 160-170 | 60-65 Form zum
Obstkuchen (Flan) | % Backen von
2 160-170 | 55-60 Brot
=l 160-180 20-25
Trockene Kekse 0,5 3 Backblech
150-170 | 15-20
=l 170-190 15-20
Blatterteiggeback 0,25 3 Backblech
170-180 15-20
=l 160-180 25-30
Cupcakes 0,5 2 Backblech
150-170 | 25-30
=l 180-200 35-40
Bratapfel 1 3 Backblech
170-190 30-35
Gebackene =l 170-190 15-20
Bananen 0,5 3 Backform
170-190 10-15
= P =l 180-200 20-25
pldtterteigbrot 025 2 Backblech
chen 170-190 | 20-25
Kuchen mit Rosinen =l 170-190 60-65
und kandierten 0,5 2 ACHDC#@-
Friichten 160-180 | 50-55 |Autiautiorm
=l 170-190 50-55
Apfelkuchen 1 2 Backblech
160-180 | 45-50
=l 180-200 | 45-50 | Formzum
Kasekuchen 1 2 Backen von
170-190 35-40 | Kisekuchen
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ZUBEHOR
(VERFUGBARKEIT @
VARIIERT JE NACH
MODELL

2 Chrome Pfannenfiihrungen

Der Backofen ist mit Chromschienen
ausgestattet, mit denen Sie Zubehor auf
vier verschiedenen Ebenen installieren
konnen (siehe Abb. 1).

Drucken Sie zum Entfernen der
verchromten Flhrungen auf das Gitter
im Bereich «E» und entfernen Sie es aus
den Befestigungslochern (siehe Abb. 2).

< Standard Rost

Es wird zum Grillen verwendet (z.
B. gebratenes Fleisch, Fisch, Huhn,
Rindfleisch) (siehe Abb. 3). In der
Mitte des Standardgitters befinden
sich Punkte zur sicheren Befestigung.
Dieses Zubehor kann auch ohne
Verwendung von Chromschienen auf
die Auflageflache am Boden des Ofens
gestelltwerden,wenn Sie beispielsweise
groBe Mengen von Lebensmitteln
zubereiten oder Lebensmittel trocknen
mussen (siehe Abb. 4).

2 Universalpfanne

Es wird zum Kochen von Fleisch,
Kuchen und Keksen verwendet (siehe
Abb. 5).

Dieses Zubehor kann auch direkt auf
der Unterseite des Garraums platziert
und in dieser Position verwendet
werden, um beim Garen freigesetzte
Flussigkeiten auf einem Standardgrill
aufzufangen (siehe Abb. 6).

- N W s
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REINIGUNG UND
WARTUNG

Achtung!

VorReinigungs-oderWartungsarbeiten
muss das Gerdt vom Stromnetz getrennt
werden.

Ofenraum reinigen

O Der  Garraum  sollte  von
Lebensmittel- und Fettresten gereinigt
werden, die sich ansammeln und Rauch,
Geruche sowie Flecken verursachen
kénnen.

2 Emaillierte Oberflachen (z. B. der
Boden der Kammer) werden nach dem
Abklhlen des Ofens gereinigt. Hierzu
werden Nylonbursten oder -schwamme
und warmes Seifenwasser verwendet.
Spezielle Backofenreiniger sollten nur
auf emaillierten Oberflachen gemaf
den Anweisungen des Herstellers ver-
wendet werden.

Achtung!

Reinigen Sie den Backofen nicht mit
Wasserdampf oder Hochdruckwasser-
strahlen. Verwenden Sie keine Metall-
schwamme oder andere Materialien,
die den Emaille zerkratzen konnten.

2 Die meisten Modelle
sind mit  einem katalytischen
Selbstreinigungssystem  ausgestattet.
Dieses  System  entfernt  kleine
Fettablagerungen beim Garen bei
hohen Temperaturen.

2 Wenn nach dem Garen Spuren
von Fett vorhanden sind, konnen diese
entfernt werden, indem ein leerer Ofen

TECHNISCHER PASS
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auf 200 ° Cerhitzt und eine Stunde lang
eingeschaltet wird.

Verwendung des Klappgrills (je
nach Modell) )

So reinigen Sie die Oberseite des
Ofens:

> Warten Sie, bis der Ofen abge-
kihlt ist.

> Drehen Sie die Schraube (A) und
senken Sie das Grillheizelement so tief
wie moglich ab.

> Reinigen Sie die Oberseite des
Ofens und drehen Sie das Grillheizele-
ment in seine ursprungliche Position.

Reinigen der Katalysatortafeln

Modellabhdngig

Wenn Speisereste nach der norma-
len Reinigung nicht entfernt werden,
mussen Sie:

1  Nehmen Sie die Platten heraus
und legen Sie sie in Wasser. Warten Sie,
bis die Speisereste weich sind.

2 Waschen Sie die Platten mit
einem Schwamm und spulen Sie sie mit
klarem Wasser ab.
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3 Trocknen Sie die Platten und
setzen Sie sie in den Ofen ein.

4 Den Ofen eine Stunde lang bei
200 ° C einschalten.

Achtung!

Zum Reinigen der Oberflache von
katalytischen Platten durfen keine
herkdmmlichen Reinigungsmittel oder
Schleifpulver verwendet werden.

4 Entfernen Sie zum Entfernen

der Rickwand die Flachkopfschraube
Anweisungen zum Entfernen

Halter und Platten

1  Entfernen Sie alle Zubehorteile
aus dem Garraum.

2  Losen Sie die Halter (B) und
entfernen Sie sie von der Schraube (C).

3 Schraube (C) entfernen und
flache katalytische Platten entfernen.

5 In umgekehrter Reihenfolge
zusammenbauen.

Achtung!

Aus Sicherheitsgriinden ist
es verboten, den Backofen ohne
die Lufterhaube an der Rickseite
einzuschalten.
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AuReres und Zubehor reinigen

Zur Reinigung der Aufenflache
des Zubehors und der Ofen sollte mit
warmem Seifenwasser oder jedes ein

mildes Reinigungsmittel verwendet
werden.

Achtung!

Verwenden Sie keine

Metallschwamme oder Scheuermittel,
da diese die Oberflaiche des Gerats
beschadigen kdnnen. Bei der Reinigung
von Edelstahloberflachen ist besondere
Vorsicht geboten, wenn nur Schwamme
oder Stoffe verwendet werden, die die
Oberflache nicht zerkratzen. Versuchen
Sie beim Reinigen der AuBenseite
des Ofens nicht, die Bedienknopfe zu
entfernen, da Dazu mussen Sie zuerst
den Backofen aus dem Madbelschrank
nehmen.

Backofenlampe auswechseln

Achtung!

Um die Lampe auszutauschen,
mussen Sie zuerst den Backofen vom
Stromnetz trennen.

2 Schrauben Sie den Diffusor von
der Lampenfassung ab.

O Ersetzen Sie die Lampe und
ersetzen Sie den Diffusor.

Die Ersatzlampe muss einer Hitze
von bis zu 300 ° C standhalten. Die
Lampe kann Uber die Serviceabteilung
bezogen werden.

TECHNISCHER PASS
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Backofentiir reinigen

Bei einigen Ofenmodellen kann die
Tur entfernt werden, um die Reinigung
zu erleichtern. Um dies zu tun, miissen
Sie:

1. Offnen die Tur vollstandig.

2. Drehen Sie die beiden Clips
bis zum Anschlag oder stecken Sie die
kleinen Stifte in die Locher (E).

3. SchlieRen Sie die Tir und setzen
Sie sie in die beiden Clips ein.

===
Halten Sie die Tur mit beiden
Handen an den Seiten, ziehen Sie sie
in lhre Richtung und ziehen Sie sie
vollstandig aus den Scharnieren (F).
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Um die Tur zu installieren, flihren Sie
die gleichen Vorgange in umgekehrter
Reihenfolge durch.

4. Fir Scharniere mit Clips:

Offnen Sie nach dem Offnen der
Backofentlr mit einem Schraubendreher
die Clips so weit wie maoglich.

Halten Sie die Clips mit der Hand an
derSeiteundentfernenSiedie Scharniere
(F), nachdem der Mechanismus teilweise
geoffnet wurde.

Befolgen Sie die Schritte in
umgekehrter Reihenfolge, um die
Abdeckung wieder anzubringen.

Tiir mit grof3em Glas reinigen

Anweisungen zum Entfernen/
Installieren des Innenglases

1. Backofentur 6ffnen.

2.Ziehe am Glas, wahrend du den
Boden festhaltst (A).

3.Das innere Glas ist jetzt frei.

Entferne es.

DEUTSCH

Achtung!

Bitte seien Sie vorsichtig, wie Nach
dem Entfernen des Glases schliefdt sich
die Backofentdr.

4. Reinigen Sie das Innenglas und
die Backofentlir von innen.

5 Setzen Sie das Glas in die
Fihrungen oben an der Ofentir ein. (B).

6. Drehe das Glas zur Tur (C).

7. Dricken Sie mit beiden
Handen auf die beiden inneren Halter
(D) und drucken Sie dabei auf das Glas
in Richtung der Tur (E). Dadurch wird
das Glas wieder in der Tur fixiert.

e 55
’Lﬁjh_
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FEHLERSUCHE

Der Ofen funktioniert nicht
Uberpriifen Sie den elektrischen

Anschluss.  Uberpriifen  Sie  den
Zustand der Sicherungen und des
Strombegrenzers.

Stellen Sie sicher,dass sich der Timer
im manuellen oder programmierten
Modus befindet.

Uberpriifen  Sie  die
des Modusschalters
Temperaturreglers.

Die Hintergrundbeleuchtung im
Backofen schaltet sich nicht ein.

Tauschen Sie die Lampe aus.

Stellen Sie sicher, dass die Montage
gemaR den Anforderungen  der
Betriebsanleitung durchgefiihrt wurde.

Die Heizungsanzeige leuchtet
nicht

Stellen  Sie die
Temperatur ein.

Wahlen Sie eine Betriebsart.

Die Anzeige leuchtet nur auf, wenn
der Backofen auf die eingestellte
Temperatur aufgeheizt wird.

Rauchentwicklung wahrend des
Ofenbetriebs

Dies ist beim ersten Einschalten
normal. Reinigen Sie den Backofen re-
gelmafiig. Reduzieren Sie die Menge an
Ol oder Fett, die in die Pfanne gegeben
wird.

Verwenden Sie keine Temperaturen
uber den in den Tabellen mit Empfeh-
lungen fir die Zubereitung angegebe-
nen Werten.

Position
und des

gewdunschte
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Unbefriedigendes Ergebnis von
Kochen in dem Ofen

Beachten Sie die Angaben in den
Backofentabellen.

Hinweis
Wenn das Problem trotz dieser Tipps
weiterhin besteht, wenden Sie sich

an den technischen Support und das
Servicecenter.

TECHNISCHE
INFORMATION

Wenn das Gerat nicht funktioniert,
wenden Sie sich an den technischen
Kundendienst und melden Sie eine
Storung. Folgende Daten mdissen Sie
angegeben werden:

1 Seriennummer

2 Geratemodell

Diese Daten sind auf dem
Typenschild angegeben, das sich am
Boden des Ofens befindet und beim
Offnen der Tir sichtbar ist.

C € Das von lhnen erworbene Ge-
rat entspricht den europdischen
Richtlinien zur elektrischen Si-
cherheit von Materialien (73/23 /
CEE) und zur elektromagnetischen
Vertraglichkeit (89 / 336 / CEE).

Die spanische Vereinigung fiir

Normen und Zertifizierungen (AENOR)

bestatigt die Eignung des Gerdts und

die Richtigkeit aller auf dem Etikett
angegebenen Daten mit elektrischen

Daten.
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INSTALLATION

Die Informationen in diesem Abschnitt
richten sich nur an qualifizierte Gerate-
installateure, die Uber die erforderlichen
Kenntnisse und Erfahrungen verfiigen,
um die Montage und den Anschluss an
das Stromnetz durchzufuihren. Wenn Sie
den Ofen selbst installieren, bernimmt
der Hersteller keine Verantwortung fur
eventuelle Schaden.

Vor der Installation.
ANMERKUNGEN:

< Ziehen Sie zum Auspacken des
Backofens an der Lasche am Boden der
Schachtel. Wenn Sie den Backofen be-
wegen, sollten Sie ihn nur an den Sei-
tengriffen anfassen, das Tragen am Tur-
griff ist nicht gestattet.

2 Im Mobelset ist Freiraum gemaf
den in der Abbildung angegebenen Ma-
3en vorzusehen. Die Mindesttiefe sollte
550 mm betragen (siehe Seite 30).

> Bei der Installation eines Multi-
funktionsofens darf die Rickseite des
Mobelsets, die in der technischen Zeich-
nung als abgedunkelter Bereich darge-
stellt ist, keine hervorstehenden Teile
(Versteifungen, Rohre, Muffen usw.) auf-
weisen (siehe Seite 30).

2 Derzur Fixierung der Kunststoff-
beschichtung des Mdbelsets verwende-
te Klebstoff muss Temperaturen von
mindestens 85 ° C standhalten.

DEUTSCH

Elektrischer Anschluss.

Anforderungen an Normen und
Regeln

Die Person, die installiert, sollte
Folgendes uberprifen:

2 Ubereinstimmung von Spannung
und Frequenz der Stromversorgung mit
den auf dem Typenschild des Gerats
angegebenen Daten.

2 Ubereinstimmung der
elektrischen Installation mit der aufdem
Typenschild des Gerdts angegebenen
maximalen Leistung.

9 Das Anschlussschema ist in den
folgenden Abbildungen dargestellt.

S Beim Anschlie’en muss eine
Erdung bereitgestellt werden, die den
Anforderungen der aktuellen Normen
und Vorschriften entspricht.

9 Der Netzanschluss muss (ber
einen mehrpoligen Schalter erfolgen,
dessen Grofle dem aufgenommenen
Strom entspricht. Der Mindestabstand
zwischen den Kontakten sollte 3
mm betragen, um im Notfall sowie
beim Reinigen oder Auswechseln der
Lampe eine zuverlassige Trennung zu
gewahrleisten.in diesem Fall darf dieser
Schalter unter keinen Umstanden den
Erdungsleiter trennen. Vergewissern
Sie sich nach dem AnschliefRen
an die Stromversorgung, dass alle
elektrischen Komponenten im Backofen
ordnungsgemaf funktionieren.
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400V 2N~ 400V 3N~
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Ofeninstallation

[lns Bcex oyxoBbix LWKadOB NOC/e NOAKIUEHNS K SNEKTPOCETH:

1 Setzen Sie den Ofen in das Mobel-Set ein und achten Sie darauf, dass das
Stromkabel nicht eingeklemmt wird oder die Oberseite des Ofens beriihrt.

2  Befestigen Sie den Backofen mit den 4 mitgelieferten Schrauben im Mobelset.
In die Locher, die bei gedffneter Backofentur sichtbar sind, sollten Schrauben eingesetzt
werden.

3 Stellen Sie sicher, dass die Aufdenseite des Ofens nicht mit den Wanden des
Mdbelsets in Beruihrung kommt und dass ein Spalt von mindestens 2 mm vorhanden ist.

TECHNISCHE ZEICHNUNG

20mm.

550/

\
)

480,

~JL =

I’
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SERIENNUMMERN-DIAGRAMM:
*Monat: 1 Ziffer

SCXX fXXXX
5-stellige Seriennummer

l “*Ziffer fiir Tag 1
Jahr 2 Ziffern

*Nach den Ziffern setzen die Buchstaben die Reihenfolge fort. (Oktober: A, November: B, Dezember: C)
**Nach den Zahlen setzen die Buchstaben die Reihenfolge fort (siehe nachstehende Tabelle).

Tag Symbol Tag Symbol Tag Symbol Tag Symbol
1 1 10 A 19 K 28 U
2 2 11 B 20 L 29 \
3 3 12 C 21 M 30 W
4 4 13 D 22 N 31 X
5 5 14 E 23 P
6 6 15 F 24 Q
7 7 16 G 25 R
8 8 17 H 26 S
9 9 18 J 27 T

Hersteller:

ISI YEKIPMANLARI VI KALIP SANAYA

AC.Ege Serbest Bolorzhi Akdau Strafde Nr .: 144/1Gaziemir, zmir, Turkei
«Amika S.A.»

Sanok,ul.Okulickiego Mickiewicz St. 52, 64-510 Wronki, Polen «Theka
Industrial, S.A.»

Avda Manuel Rodriguez Ayuso, 66, 50012 Saragossa, Spanien
Importeure:

GmbH «MG Rusland»,

141400 Khimki, Butakovo Str., 4

The manufacturer reserves the right to make any changes to design, outside
appearance and scope of supply of appliance.
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FUR NOTIZEN
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BEFORE USING YOUR
APPLIANCE FOR THE FIRST
TIME

Carefully read this Instruction
Manual to achieve the best results from
your oven.

Due to the manufacturing process
there may be residues of grease and
other substances. To eliminate these,
proceed as follows:

2 Remove all the
material, including the
plastic, if included.

2 Select the [Zl or [] function at
200°C for one hour. To do so, consult the
feature list provided with this manual.

2 To cool the oven open the door to
allow ventilation and odours to escape
from inside.

> After cooling, clean the oven and
the accessories.

During the first use, fumes and
odours may occur and the kitchen
should therefore be well ventilated.

packaging
protective

Ecological Packaging

The packaging materials are
completely recyclable and can be used
again. Check with your local authority
on the regulations for disposing of this
material.

CAUTION i

The symbol === on the product
or on its packaging indicates that
this product may not be treated as
household waste. Instead it shall be
handed over to the applicable collection
point for the recycling of electrical and

TECHNICAL PASSPORT

Electric oven

electronic equipment. By ensuring this
product is disposed of correctly, you
will help prevent potential negative
consequences for the environment and
human health, wich could otherwise be
caused by inappropriate waste handling
of this product. Please contact your
local city office, your household waste
disposal service or the shop where you
purchased the product

Important Safety Instructions

Electrical Safety

2 Any repairs must be carried out
by an authorised Service Agent, using
original spare parts. Repairs carried out
by other people, may cause damage
or malfunction to the equipment and
endanger your safety.

> Disconnect your oven if it breaks
down.

Safety for Children

9 Do not allow children to
approach the oven while it is in use, as
high temperatures can be reached.

9 During the catalytic self-
cleaning process, which is carried out at
a high temperature, the outer surfaces
may become hotter than normal and
children should be kept away from the
oven.

2 Most models have a door
temperature of below 60°C. If your
oven has a higher temperature, you can
obtain a special door from the Technical
Service Department that will stabilise
the door temperature. Refer to the
features list.
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Oven Safety in Use

S The manufacturer will not be
held responsible if this oven is used for
anything other than domestic purposes.

2 Only use the oven when it is
installed within kitchen units.

S Do not store oils, fats or
inflammable materials inside the oven,
as it could be dangerous if the oven is
switched on.

2 Do not lean or sit on the open
door of the oven as it could damage the
door and be dangerous for you.

> Do not cover the bottom of the
oven with aluminium foil, as it could
affect cooking and damage the interior
enamelling of the oven.

2 To use the oven, insert the tray
or rack supplied onto the side guides
inside the oven. The trays and racks are
fitted with a system to facilitate partial
extraction and make handling easier.

> Do not put containers or food on
the floor of the oven. Always use the
trays and grids.

> Do not spill water on the floor
of the oven while it is working as this
could damage the enamel.

< While using the oven, open the
door as little as possible to reduce
electricity consumption.

o Use protective gloves if you need
to work inside the hot oven.

2 To cool the oven, open the door
to allow ventilation and odours to
escape from inside.

2 In recipes with a high liquid
content, it is normal for condensation to
form on the oven door.

ENGLISH

WARNING:

Device and its accessible parts are
hot during operation.

Touching the heating elements
should be avoided.

Children under 8 vyears of age
should be kept away, if they cannot be
monitored continuously.

This device can be used by children
over 8 years of age, people with physical,
hearing or mental challenges or people
with lack of experience or knowledge;
as long as control is ensured or
information is provided regarding the
dangers. Children should not tamper
with the device. Cleaning and user
maintenance should not be carried out
by children without supervision.

The device is hot during use.
Touching the heating elements inside
the oven should be avoided.

WARNING

The accessible parts may be hot
during use.

Small children should be kept away.

Hard and abrasive cleaners or hard
metal scrapers should not be used to
clean the oven glass door, as these can
scratch the surface and cause breaking.

It should contain the details on
correct placement of the trays:

WARNING

To avoid electric shock, ensure
that the device circuit is open before
changing the lamp.
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1. Control Panel. 11. Grill Screen.

2.0ven Seal. 12. Smoke Outlet.

3. Grill element. 13. Light.

4. Chrome Support. 14. Rear Panel.

5. Grid. 15. Fan.

6.Roasting Tray. 16. Cake Tray (%).

7.Hinge. 17.Side Panel.

8.Door. 18.Tempered Inner Glass.
9. Air Outlet. (") OPTIONAL

10. Fixing to Unit.

i

1
(5, RN
I'.

@

1. Operating mode switcher
2.Analog timer
3. Temperature switcher
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OVENS WITH 5 COOKING MODES.

Ifl Grill - is used for cooking with
crispy crust. It is perfect for steaks, fish,
rib roast or toasts.

|;| Base heating - heating is only
by the lower heating element. This
mode can be used for different dishes
as well as bakery.

lzl Grill and base heating - base
heating allows quickly finish the
cooking, as well as grill guarantees
crispy crust. It is perfect for making
a roast or can be used for oven pre-
heating to needed temperature.

Defrosting - mode suitable for
cautious thawing of cold or frozen
products

Maxi-grill with fan - allows to
roast evenly big pieces of meat from
within and at the same time with crispy
crust. If you put a grill grid on a baking
tray and then a piece of meat on the
grill grid - meat grease and juice will
be going to the baking tray.

OVENS WITH 9 COOKING MODES.

I:I Regular heating - is used for
making cakes, biscuits and other bakery.

Regular heating with fan - is
used to make a roast and cakes. The fan
spreads the heating evenly inside the
oven..

|Z| Grill and base heating - base
heating allows quickly finish the
cooking, as well as grill guarantees

ENGLISH

crispy crust. It is perfect for making
a roast or can be used for oven pre-
heating to needed temperature.

Ifl Maxi-grill - all the grill heating
elements are used. High power capacity
reduces the time of cooking.

Maxi-grill with fan - allows to
roast evenly big pieces of meat from
within and at the same time with crispy
crust. If you put a grill grid on a baking
tray and then a piece of meat on the
grill grid - meat grease and juice will
be going to the baking tray.

Turbo mode - due to fan the
heating from circular rear element is
spread evenly inside the oven. It allows
to cook several dishes at the same time
at different levels in the oven. Besides
this mode can be used for defrosting
(meat, for example). For this function
turn the temperature knob to the “0”
position (zero position)

I;I Base heating - heating is only
by the lower heating element. This
mode can be used for different dishes
as well as bakery.

Base heating with fan - heating
by the lower heating element is spread
evenly inside the oven. That is why this
mode is perfect for cakes with jam or
with other fruit fillings.

NB - warm up the oven before cooking.

EI Grill - is used for cooking with
crispy crust. It is perfect for steaks, fish,
rib roast or toasts.

While using one of the oven cooking
modes the indicator light will be on.
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COOKING TABLES

The Cooking Tables show examples of temperature ranges and approximate
cooking times. The cooking mode depends on the model. For the best results we
recommend the oven to be preheated with the function IZ1 or [@]. The preheating
time finishes when the heating pilot light switches off.

. Tray . Temperat., Time,
STARTERS Weight Position Cooking oC m Receptacle
=l 180-200 45-50
Baked rice 0,35 1 oi';‘;‘]“d"i‘;"h
170-190 | 35-40
3 =l 170-190 45-50
Pasty 1,5 Tray

2 160-180 | 30-35

=l 19a210 35-40

Vegetable Pastry 1 2 Shdai lslrc:w
170-190 | 30-35
190-210 | 55-60

Vegetable Pie 15 2 170190 | 45-50 | Mol

170-190 50-55

OE O

180-200 60-65
Baked potatoes 1 3 Tray

180-200 | 50-55
3 =l 190-210 20-25
Pizza 0,65 Grid
2 170-190 | 15-20
. =l 180-200 | 45-50 Ouiche
Quiche 1,5 2 Mould
160-180 | 45-50 ou
3 =l 170-190 | 10-15

Stuffed tomatoes 0,75 Tray
160-180 10-15

N
F]
2
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COOKING TABLES

Tray Cooking | Temperat., Time,

FISH Weight Positior Mode °C m

Receptacle

=l 180-200 30-35
Red Bream 1,5 3 Tray
170-190 | 25-30

=l 190-210 25-30
Salted Dorado 1 3 Tray
180-200 | 25-30

=l 190-210 30-35
Casserole

dish

Fish Pastry 1 2
180-200 30-35

=l 170-190 15-20
Sole 1 3 Tray
160-180 10-15

=l 190-210 20-25
Sea-bass 1 3 Tray
180-200 | 15-20

=l 190-210 25-30

Hake 1,5 3 180-200 20-25 Tray

180-200 | 20-25

= 180-200 | 20-25
1 3 Tray
170-190 | 15-20

Salmon in
greased paper

=l 190-210 20-25
Trout 1 2 Tray
180-200 | 15-20
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COOKING TABLES
MEAT Weight Po.l;ri:i‘:m Cooking Tem!,’g'at" Tiﬁe’ Receptacle
=l 190-210 | 75-85
Suckling Pig 2 3 170-190 65-75 Tray
180-200 80-85
=l 180-200 | 60-65
Rabbit 1,5 3 160-180 | 45-50 Tray
170-190 | 45-50
=l 190-210 | 50-55
Lamb 1,5 3 170-190 45-50 Tray
180-200 50-55
=l 170-190 35-40
Joint of Meat 1,5 3 160-180 | 30-35 Casdsi‘;[]‘“e
170-190 30-35
=l 170-190 40-45
Salted Pork Loin 1 3 160-180 30-35 Tray
170-190 | 30-35
=l 190-210 50-55
Chicken 1,5 3 Tray
170-190 45-50
=l 190-210 | 35-40
Roast-beef 1 3 170-190 | 30-35 Tray
180-200 | 35-40
=l 180-200 | 35-40
Fillet Steak Pastry 1 3 Tray
160-180 | 30-35

KUPPERSBERG



TECHNICAL PASSPORT ENGLISH
Electric oven
COOKING TABLES
CAKES AND . Tray . Temperat., Time,
DESSERTS Weight Position Cooking oC m Receptacle
=l 170-190 35-40
Sponge Cake 0,5 2 Cake Mould
160-180 | 30-35
=l 170-190 10-15
Swiss Roll 0,3 3 Tray
160-180 | 10-15
1 =l 160-170 60-65 Bread
Flan 0,5 Mould
2 160-170 | 55-60 ou
=l 160-180 20-25
Biscuits 0,5 3 Tray
150-170 | 15-20
=l 170-190 15-20
Vol-au-vents 0,25 3 Tray
170-180 15-20
=l 160-180 25-30
Cup Cakes 0,5 2 Tray
150-170 | 25-30
=l 180-200 35-40
Baked Apples 1 3 Tray
170-190 30-35
=l 170-190 15-20
Baked bananas 0,5 3 Cafjs.eLOLe
170-190 | 10-15 IS
Puff-pastry 0.5 ) =l 180-200 20-25 .
biscuits ’ ray
170-190 | 20-25
=l 170-190 60-65
Plum-Cake 0,5 2 Cake Mould
160-180 50-55
=l 170-190 50-55
Apple Pie 1 2 Tray
160-180 | 45-50
=l 180-200 45-50 Cheescake
Cheesecake 1 2 Mould
170-190 | 35-40 ou
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ACCESSORIES (MODEL
BASED) @

> Chrome Tray Supports

Oven is equipped with chrome tray
supports for inserting the accessories in
four different level (Picture-1).

For removing chrome tray supports,
press down on the demonstration
section with “E” and pull from their
support holes (Picture-2).

o Standard Grid

It is used for grilling food (example:
roasted meat, fishes, chicken, beef)

(Picture-3).  Security point s
located at middleside of standard grid.
This accessory can be also placed to
the support on the bottom of the cavity
without using chrome tray supports
to use big content or to dry food
(Picture-4).,

> Multicook Tray

It is used for cooking meal, cake, bis-
cuits (Picture-5).

This accessory can be also placed to
the support on the bottom of the cavity
and this application will let you regain
food juice of baking while standard grid
is using (Picture-6).

i I
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CLEANING AND
MAINTENANCE

Caution

Before carrying out any work, the
appliance must be disconnected from
the mains electricity supply.

Cleaning the Inside of the
Oven

2 The inside of the oven should
be cleaned to remove food and
grease deposits, which can give off
smoke or odours and cause stains to
appear.

2 With the oven cold and for
enamelled surfaces (e.g. the floor
of the oven) use a nylon brushe or
sponge with warm soapy water. If
using special oven cleaning products,
use only on enamelled surfaces
and follow the manufacturer’s
instructions.

Caution

Do not clean the inside of your
oven with a steam or pressurised
water jet. Do not use either metallic
scouring pads or any material that
could scratch the enamel.

2 Most models have a catalytic
cleaning system (self-cleaning).
This system eliminates small
grease residues during cooking at
high temperatures.

2 If grease residues remain
after cooking, these can be
eliminated by operating the oven
empty at 200°C for one hour.

ENGLISH

Use of the Fold-down Grill
(Depending on Model)

To clean the upper part of the oven,
2 Wait until the oven is cold.
2 Turn the screw (A) and lower the
grill element as far as possible.
2 Clean the upper part of the oven
and return the grill element to its
original position.

i

T
[ 11i884p e (]!
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Cleaning the Catalytic Panels

Depending on Model

If any food deposits remain after
normal cleaning then:

1 Remove the panels and leave them
to soak as long as necessary to soften
the food deposits.

2 Wipe the panels with a sponge and
clean water.

3 Dry the panels and re-assemble
them in the oven.

4 Turn the oven on for one hour at
200°C.

Caution

Do not use commercial cleaning
products or abrasive powders on
catalytic panels.
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Instructions for Removing the
Supports and Panels.

1 Remove the accessories from
inside the oven.

2 Ease out the supports (B), releasing
them from the bolt (C)

3 Undo the bolt (C), which releases
the flat catalytic panels.

TECHNICAL PASSPORT

Electric oven

4 To disassemble the back panel,
remove the Flat screw (D).

lissapze
Saseas (| ae
Il N7
¢

5 Proceed in reverse order to re-
assemble.

Caution

For your own safety, never switch
the oven on without the back panel that
protects the fan.

Cleaning the Oven Exterior
and Accessories

Clean the outside of the oven and
the accessories with warm soapy water
or with a mild detergent.

Caution

Never use metallic scouring pads or
commercial or scouring powders that
could scratch the enamel. For stainless
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steel surfaces, proceed with care and
only use sponges or cloths that cannot
scratch them. To clean the outside of
the oven do not attempt to remove the
controls, as for this, the oven has to be
first removed from the kitchen unit.

Changing the Oven Bulb

Caution

To change the bulb, first ensure
that the oven is disconnected from the
power supply.

2 Unscrew the lens from the lamp
holder.

9 Exchange the bulb and replace
the lens.

The replacement bulb must be
temperature resistant to 300°C. These
can be ordered from the Technical
Service Department.

Cleaning the Oven Door

Depending on the oven model, you
can remove the door to simplify its
cleaning. To do so:

1 Open the door fully.

2 Completely turn the two clips or
insert small pins into the holes (E)

ENGLISH

3 Close the door until it inserts into
the two clips.

Take hold of the door on both sides.
Pull the oven door forward until it is
totally free from the hinges (F).

=1

X
To re-assemble the door, proceed in
reverse order.

4 For hinges with clips;

Open the clips as wide as possible by
means of a screwdriver, when the oven is
open.

Hold the clips aside in your hand and
remove the hinges (F) from their seats, as the
mechanism is opened partially.

Follow the reverse row to install the cover.
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Cleaning of the door including a

big glass

The Inner Glass
Assembly Instructions

1. Open the oven door.

2. Pull the glass, holding the lower
part (A).

3.The inner glass is free. Remove it.

- e

Disassembly/

Caution

Please be careful the oven door is
closed when the glass is removed.

4.Clean the inner glass and the oven
door from the inside.

5.Insert the glass into the guideways
on the top of the oven door. (B).

6.Turn the glass towards the door (C).

7. Press both of the inner holders (D)
with two hands while pushing on the
glass towards the door (E). Thus, the
glass will again be fixed in the door.

it gan e e
e

-

TECHNICAL PASSPORT

Electric oven

TROUBLE SHOOTING

The oven does not work

Check the connection to the
electrical circuit. Check the fuses and
current limiter of your installation.

Ensure the clock is in the manual or
programmed mode.

Check the position of the function
and temperature selectors

The inside light of the oven does not
work

Change the bulb.

Check its assembly in accordance
with the instruction manual.

The heating indicator light does not
work

Select a temperature.

Select a setting.

It should only light up while the
oven is heating up to its set working
temperature.

Smoke is given off while the
oven is working

This is normal during its first use.
Periodically clean the oven. Reduce the
amount of grease or oil added to the
tray.

Do not use higher temperature
settings than those in the cooking
tables.

Expected cooking results are
not achieved

Review the cooking tables to obtain
guidance on the working of your oven.

NB

If, despite these recommendations,
the problem continues, contact our
Technical Assistance Service.
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TECHNICAL INFORMATION

If the equipment does not work,
please contact the Technical Service
Department and advise them of the
problem, indicating:

1 Serial number (S-No)

2 Appliance model. (Model)

You will find this information on the
rating plate on the lower part of the
oven when the door is opened.

C € The item that you have bought
meets the European directives on
electrical material safety (73/23/CEE)
and electromagnetic compatibility
(89/336/CEE).

AENOR certifies the aptitude of
this appliance for the function and
guarantees the truthfulness of all data
shown in the energy card.

INSTALLATION

This information is intended for the
installer, as the person responsible for
assembly and electrical connection.
If you install the oven vyourself,
the manufacturer will not be held
responsible for any possible damage.

Before Installation. Comments

2 To unpack the oven, pull the
tab located on the lower part of the
box and to move it, hold by the lateral
handles and never by the oven door
handle.

2 Anicheisrequired in the kitchen
unit as per the dimensions shown on
the figure, providing a minimum depth

ENGLISH

of 550 mm. (See technical drawings on
the page 14).

9 To fit multifunction ovens in
their locations, the back part of the
unit corresponding to the shaded area
of technical drawings, must not have
any projections (reinforcements, pipes,
sockets, etc). (See the page 14).

2 The adhesive used for the plastic
covering of kitchen furniture must be
able to withstand temperatures up to
85°C.

Electrical Connection. Legal

Requirements

The installer must check that:

< The voltage and cycles of the mains
supply correspond to that indicated on the
rating plate.

< The electrical installation can stand
the maximum power indicated on the rating
plate.

2 The connection diagram is shown in
the following figure.

o The electrical connection has
adequate earthing in accordance with
regulations in force.

<o The connection must be carried out
with an omnipolar switch, of an adequate
size for the current drawn. There must be
a minimum aperture between contacts of
3 mm to enable disconnection in the case
of emergency, cleaning or bulb exchange.
Under no circumstances must the earth wire
pass through this switch.

After connecting the electricity, check that
all the electrical parts of the oven are working.
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Installing the Oven

4 x 2,5mm?

For all ovens and after carrying out the electrical connection,
1 Introduce the oven into the kitchen unit, taking care not to trap the cable, and not to put it

on the upper part of the oven.

— 400V 3N~
ON L ® N L
o e -§
@?@r@ﬂgﬁ% ooee:
061 ] n@u[/@ p@n m
5x 1,5mm?

2 Fix the oven to the unit by means of the 4 screws supplied via the holes that can be seen

when the door is opened.

3 Check that the oven housing is not in contact with the sides of the unit and that there is at

least 2 mm separating the neighbouring units.

TECHNICAL DRAWINGS
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SERIAL NUMBER CHART:
*Month: 1 Digit

SCXX KXXXX
Serial Number 5 digit

l “*Day 1 Digit

Year 2 Digit

* After the numbers continues with letters. (October: A, November: B, December: C)
** After the numbers continues with letters.(See the table below.)

Day | Symbol Day Symbol Day Symbol Day Symbol
1 1 10 A 19 K 28 U
2 2 11 B 20 L 29 \Y%
3 3 12 C 21 M 30 W
4 4 13 D 22 N 31 X
5 5 14 E 23 P
6 6 15 F 24 Q
7 7 16 G 25 R
8 8 17 H 26 S
9 9 18 J 27 T

Manufacturers:

«SIMECO ISI EKIPMANLARI VE KALIP SANAYI A.S.»
Ege Serbest Bolgesi Akgay Cad. No: 144/1 Gaziemir, lzmir, Turkey

«Amica S.A.»
ul. Mickiewicza 52, 64-510 Wronki, Poland

«Teka Industrial, S.A.»
Avda Manuel Rodriguez Ayuso, 66, 50012 Zaragoza, SPAIN

Importers:

LLC «MG Rusland», 141400
Moscow region, Khimki, Butakovo, 4

The manufacturer reserves the right to make any changes to design, outside
appearance and scope of supply of appliance.
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NOTES
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MEPEL NEPBbIM
NCrnoJib30BAHUEM NMPUBOPA

BHMMaTenbHO M3yunTe OAHHYK WH-
CTPyKUMIO — 3TO no3BonuT Bam obecne-
YMTb MaKCMManbHYto 3QHEKTUBHOCTb NpU
MCMoNb30BaHMM AyXOBOrO LWKada.

MNMocne u3rotoBneHus u c6opku npu-
6opa Ha ero AeTansx MoryT COXpaHATbCS
OCTaTKM CMasku U ApYrux BeLlecTs. 4ro-
6bl yoanuTb NOCTOPOHHUE BeLLECTBa, Bbl-
NONHUTE ClefyroLme AencTBUs:

2 [lonHoctblo ocBoboamTe npwu-
6op OT BCcero ynakoBOYHOro mMaTtepuana,
BKJ/10YAS 3aLUMTHbIE NIACTMKOBbIE AeTa-
nn (NpK HanU4mm).

2 Bbibepute pexxum Elunm @1, ycTa-
HoBuTe TeMnepatypy 200°C u BkaouuTe
ero Ha ofuH vac. [ins nonyyeHus noa-
pobHOW MHDOpPMaLMM 03HAKOMbTECH C
NpUBELEHHbIM B [O3AHHOM WHCTPYKLMK
OMUCaHUEM PEXMMOB.

S  Yt06bl 0X1aauTh AyXOBOM LWKad,
OTKpOWTE [ABepLy, NPy 3TOM BKJIUMUTCS
BEHTUNATOP, KOTOpbIM 0becneynt BO3-
AyLWHOe OXNaXAeHWe BHYTPEHHErO Mpo-
CTpaHCTBa.

O [locne oCTbIBaHUS BbIMOSIHUTE
YMCTKY AYXOBOTO LKada 1 LONONHUTENb-
HbIX MPUHAANEXHOCTEN.

Bo BpemMs mepBOro Mcnonb3oBaHus
MOTYT BbIAENATbCS NOCTOPOHHME 3anaxu
W AbIM, MO3TOMY crienyeT obecneynTb 3¢-
(DeKTUBHYIO BEHTUNALMIO KYXOHHOMO Mo-
MeLLeHus.

3KOJIOTMYECKAS YNAKOBKA

Hetanu YNaKOBKW WU3rotoBfieHbl U3
MONHOCTbHO nepepa6aTb|BaeMb|x MaTte-
pnanos, KOTOpble A0MNYCKakT NOBTOPHOE

MACIMOPT TEXHUWYECKOIO U3A4EJTNA

3HEKTPM‘-IECKMe AyXoBble wkadbl

ucnonb3oBanue. [1nga nony4yeHna VIHCI)Op-
Mauun no yTuansauum 3tTmx Matepumanon
06paTMTer B MeCTHbI€ OpraHbl B/1acCTu.

BHUMAHME!

HaHeceHHbI Ha u3penue wan ero
YNaKoBKY CMMBOS Z( 03HAYaeT, uTo AaH-
HOoe u3[enne He MOXET ObITb yTUAU3U-
pOBaHO BMecTe C ObITOBbIMM OTXOAAMM.
OtpabotaBwmnii  Cpok cayxbbl npubop
cnepyeT CAaTb B COOTBETCTBYHOLWMIA Npu-
€MHbIV MYHKT, 3aHMMaIoLLMICA nepepa-
HOTKOW 3NeKTPUYECKOrO U 3NEKTPOHHOIO
obopynoBaHus.

ObecneunBas NpPaBUSIbHYH  YTUIK-
3aUMI0 [@HHOrO M34enus, Bbl NoMorae-
Te NpenoTBPaTUTb BO3MOXHOE BpeLHOe
BO34EMCTBME HA OKPYXAMLLY Cpeay U
300pOBbe YenoBeka. [1ns nonyyeHus He-
obxoguMoi MHpopmauumn obpaTtuTech B
MYHULMNANbHbIE OpraHbl, CIYX0Y yTUan-
3aUMM ObITOBLIX OTXOAOB MM MarasuH,
B KOTOPOM Bbl Npuobpenu AaHHoe usae-
nve.

OCHOBHbIE TPEBOBAHUA
BE3OMACHOCTHU

dneKTpuueckasa 6e30nacHOCTb

S  PeMOHT [0/KHbI BbIMOAHATL TOMb-
KO CreumanucTbl 0GuLUMaIbHOro CEpBuC-
HOTO LEHTPA M TONBKO C UCMOb30BaAHMUEM
OpUIMHANbHbIX 3aMacHbiX Yactei. Boinon-
HEHME PEMOHTa MHbIMM JIMLAMK MOXKET
NPMBECTM K MOBPEXAEHWI0 npubopa U
HapyLWeHWio ero paboTbl, @ KPOME TOro
K CO3aHMI0 OMacHbIX A BaC CUTyaLMiA.
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S B cnyyae BO3HMKHOBEHUSI HEUC-
NPaBHOCTM OTCOEAMHUTE AYXOBOM LiKad
OT CEeTM MUTaHMS.

Ob6ecneyeHne 6e30MacHOCTU AeTel

2 He paspelaiite oetsam noaxogmutb
K pabotatolemy AyxoBomy LkKady, Tak
KaK ero 4actv MOryT HarpeBaTbCsl A0 Bbl-
COKOV TemMnepaTypbl.

o Bo Bpems npouecca KatanuTuye-
CKOM CaMOOYUCTKM, KOTOPbIA OCyLLecT-
B/ISIETCS NPU BbICOKOWM TemnepaType, Ha-
PY>KHbl€ MOBEPXHOCTM MOTYT CTAaHOBMUTHCS
ropsiyee, YeM MpU HOPMANbHOM pexume
paboTbl, MO3TOMY B TaKMUX C/Iy4asx TaKxKe
He cnepyeT MoAanyckaTtb AeTent 6aM3KO K
[yxoBOMY LIKady.

S Y GonblMHCTBaA Moaenen Temne-
paTypa ABepubl He HarpeBaeTcsl Bbille
60°C. Ecnm nyxoBoit wkad umeet bonee
BbICOKYIO TEMMeEpaTypy, Bbl MOXeTe npu-
obpectn B oTaene TeXHWYeckoro obcny-
YKMBAHUS CMeuManbHyo ABepLy, KOTopas
obecneunT ctabmnmszaumio TeMnepaTypbl.
CM. nepeyeHb OOMNOMHUTENBHbIX KOMMO-
HEHTOB.

06ecneyeHne 6e3onacHOCTM Npu
3KCnyaTaummn AyXoBoro wkaga

< KomnaHus-uU3roToBuTENb HE HECET
OTBETCTBEHHOCTM 33 Nt0Oble MoBpexae-
HUS1, KOTOPbIE MOTYT BO3HUKHYTb B C/ly4ae
MCMOMb30BaHMs [yXOBOro LWKada B Le-
NSIX, OTIMYHBIX OT ObITOBbIX.

S [yxoBoi wkad npeaHasHayeH
[/ YCTaHOBKM U MCMOMb30BaHMS B COCTa-
BE KYXOHHOTO rapHuTYypa.

PYCCKUWN

S He xpaHute BHYTpU [OyXOBOrO
wkada Macna, XmMpbl U opyrue NerkoBoc-
NIaMeHsIoLWMecs MaTepuanbl, Tak Kak no-
CNe ero BKJIIOYEHUS| OHU MOTYT 3aropeTb-
ca.

2 He onupaiitech n He caguTech Ha
OTKPbITYH0 ABepLYy AyXOBOro wkada, Tak
KaK OHa MOXEeT MOBPeauTbCS M CO34aTb
OMacCHYH A8 BaC CUTYaLMIO.

2 He 3akpbiBaiiTe OHO [yXO0BOro
wkada antoMMHMEBOW hONbrow, NOCKOMb-
KY 3TO MOXET MOBJ/IMATb HA PEXUM NPUTo-
TOB/EHMS NMULLM U NOBPEAUTb BHYTPEHHEE
3MaNIMPOBAHHOE MOKPbITUE KaMepbl.

2 TpoTMBeEHb WMAM pelLeTKa, BXO-
[slye B KOMM/EKT MOCTaBKM [yXOBOro
Wwkada, BCTaBMSKOTCS B Ma3bl OOKOBbIX
HaNpPaBASIOLWMX BHYTPU Kamepbl wkada.
MpOTMBHM U pelleTKM OCHALLAKTCa cre-
LMaNbHOM CUCTEMOW, KOTOpas ynpoliaeT
MX YaCTUYHOE U3BIEYEHME U TEM CaMbIM
obneryaer WCMoOMb30BaHWE  [YXOBOrO
wkada.

2 He nomewaiTe nocyay uam npo-
LyKTbl HEMOCPEACTBEHHO Ha IHO AyXOBO-
ro wkada. 0653aTenbHO UCNONb3YNTE ANs
3TOM Lenu NPOTUBHU UKW PELLETKU.

2 He ponyckaiite nonagaHust BoAbl
Ha [IHO KaMepbl paboTatoLLEero AyxXoBoro
wkada, Tak KaK 3TO MOXET MPUBECTU K
NOBPEXAEHNIO 3Mann. YToObl YMEHBLUUTD
notpebneHve 3neKTPO3SHEepruu, nNpu uc-
Nosb30BaHMM AYyXOBOro WKada CTapau-
TeCb Kak MOXKHO peXe OTKpbIBaTb ABEPLLY.

> [lepen, BbINOMHEHWEM KAKUX-U-
60 onepaumit BHYTpU ropsivero AyxoBoro
WwKada HafaeBanTe 3alMTHbIE MepyaTKu.
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S  Yrtobbl 0xNaauTb Ayx0BOM WKad,
OTKpOWTE [ABEepLy, NpU 3TOM BKIOUMUTCS
BEHTUNATOP, KOTOpbIA obecrneunT BO3-
AyLIHOe OXNaXK[eHWe BHYTPEHHEro mpo-
CTPaHCTBa.

> Tpw npurotoBneHuun 6ntog, C Bbl-
COKUM COAEP>KaHMEM XMOKOCTU Ha LBep-
Le [yxoBoro Lwkada KoHAeHcupyeTcs
BN1ara — 3T0 HOPMarbHOe SBIEHME.

NPEOYNPEXOEHUE:

B npouecce pabotbl npubop u ero ya-
CTW, K KOTOPbIM BO3MOXHO MPMKOCHOBE-
HWeE, HarpeBakTCs.

He npukacantecb K HarpeBaTe/ibHbIM
anemeHTam!

[et B BO3pacte 0o 8 net MoryT Ha-
XOOWTbCS PsSaoM C MpubOpOM, TOMbKO
HaXoAACb MOJ MOCTOSHHbIM MPUCMOTPOM
B3pOC/IbIX.

[etam B Bo3pacte 8 neT 1 crapLue u
MOAAM € DU3NYECKMMU MU MCUXMYECKU-
MW HapyLUEHWUSMU, WAW  HAPYLEHUAMM
CNyXa, a TAaKKe He MMEIOLLMM AOCTAaTOYHO-
ro OMbITa ¥ 3HAHWM, pa3peLLaeTCs UCMOMb-
30BaTb NpMBOP TONBLKO MO NPUCMOTPOM
UK NOCNe MHCTPYKTUPOBAHMS O HANUUMK
BO3MOXHbIX OMacHocTew. He paspelaite
LeTaM urpatb ¢ npubopom. Jetn moryt
BbIMOJIHATb YMCTKY M yXoZ4 3a NpMbopoM
TONIbKO MOA, MPUCMOTPOM B3POC/IbIX.

Mpnbop cTaHOBKTCS ropsumMM BO Bpe-
M8 paboTbl. He npukacaiTech K HarpeBa-
TENbHbIM  31EMEHTAM, PACMONOXEHHBIM
BHYTPU AyXOBOro LWKada!

NPEAYNPEXAEHUE

[locTynHble AN NpMKOCHOBEHMS va-
cTv npubopa B npotLiecce ero paboTbl Mo-
YT CU/IbHO HarpeBaThCA.

MACIMOPT TEXHUWYECKOIO U3A4EJTNA

3HEKTPM‘-IECKMG AyXoBble wkadbl

He paspewante ManeHbKUM [eTIM
noaxoamTb 61M3Ko K npubopy. [lng umncr-
KM CTEKNITHHOWM ABepLbl AyX0BOro wkada
He [,O0MYCKAETCS UCMOMNb30BaATb KECTKUE U
abpasuBHble YMCTaLWME CPeAcTBa, a Tak-
e XeCTKue MeTannyeckme cKkpebku, Tak
Kak OHM MOTyT nouapanaTb NOBEPXHOCTb
M NPUBECTM K ee NOBPEXAEHMIO.

CnenyetT npaBWIbHO YCTaHABNUBaTb
NPOTUMBHU BHYTPW AYXOBOrO LKada.

NPEAYNPEXOEHUE

UToObl M36eXaTb MOpPaXKEeHUs 3nek-
TPUYECKUM TOKOM, Mepes, 3aMeHoW NlaM-
Nbl 00s3aTeNbHO OTK/IKUMTE Mpubop oT
371eKTPUYECKON CETY.

1.MaHenb ynpaBnexus
2.YnnotHuTenb ABep-
Libl IyXOBOTO LWKada
3. HarpeBatenbHbii
3NEMEeHT rpuns

4. XpoMMpoBaHHas
onopa

5. PeweTtka

6. MNpotnBeHb ans
Xapku

7. WapHup

8.Bepua

9. BbinyckHoe oTBep-
CTue ANs Bo3ayxa

KUPPERSBERG

10. Kopnyc wkada
11. Pewetka rpuns
12. OTBepcTHe ANd
0TBOJA MCNapeHui
13.MopcBeTka
14.3apHas naHenb
15. BeHtunsarop
16.MpoTuBeHb ANg
BbIneyku TopTos (¥).
17. bokoBas naHenb
18. BHyTpeHHee 3a-
KaneHHoe CTekno
(*) BONONHUTENb-
HOE OCHALLLEHME
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1 MNepekntoyatenb pexkMMoB paboTbl
2 AHanorosblit TaMep
3 [Mepekntoyatenb TemnepaTypsl

TAUMEP

1. Haxxmute kHonky «MODE» noka He
HaYHET MMraTb MHAMKaTOp Hag Il cumBo-
noMm

2. icnonb3ys KHOMKKU «+» U «-» yCTa-
HOBWTE Bpems, Koraa Bbl xoTute, YTOODI
MpO3BYyYan 3BYKOBOW CUTHaAN.

3. CBeToBOM CUrHan HanoMHUT Bam,
4TO (PYHKLMS «3BYKOBOM CUIHAN» 3amnpo-
rpaMMMpOBaHa.

4. Mo pOoCTUXKEHUU 3anporpaMMupo-
BAHHOIO BPEMEHM, MPO3BYYMT 3BYKOBOM
CUrHan, U CBETOBOM CWUrHaN HAYHET Mu-
ratb.

5.Y706bI OTK/IOYMTL 3BYKOBOM CUTHaN,
HaXkmMuTe ntobyto KHOMKY. Ha amcnnee Bbl-
CBETUTCS TEKYLLEee BpeMms.

MporpammupoBaHue BpemMeHU
NpUroToB/IEHUA

1. Haxmute kHonky «MODE», noka
WHAMKATOP HaJ CUMBOJIOM |- HEe HAYHET
MUraTh.

2. YcTaHoBUTE MPOAOMKUTENBHOCTD
MPUrOTOB/IEHMSI C MOMOLLBI KHOMOK «+»
N «&=-»

3. MuraBLuMin [0 3TOrO MHAMKATOP, 3a-
ropuTcs pOBHbIM CBETOM, MOACKA3bIBas,
YTO [lyXOBKa BbIK/IHOUYMTCS ABTOMATUYECKM.

4. DNeKTPOHHbIE Yacbl BbICBETST TeKy-
Lee Bpems.

5. YcTaHoBuTe nepekntoyatenu npo-
rpaMM M TemnepaTypbl B HeobxoauMble
Bam nonoxeHus.

6. Mo npoLecTBMM 3a4aHHOIO BpeMe-
HW, LyXOBKA aBTOMATUYECKM BbIKTHOYMTCS.
Paspactca 3ByKOBOM CurHan, 1 CBETOBOM
CUrHaN Ha4YHeT MUraThb.

7. 4T106bI OTKNOUMTL 3BYKOBOM CUTHAN,
HakMUTe NtobYt0 KHOMKY. [yxoBka npu
3TOM BKJTHOUMTCS.

8. YT06bI BBIKNOYUTD AYXOBKY, yCTaHO-
BMTE NEPEK/IYATENN NPOrpaMMm 1 TeMne-
patypbl B nonoxexnue (J (Hynesoe nosno-
YKEeHWe nporpamMMmaTopa).

MporpamMMupoBaHue BpeMeHH
OKOHYaHUA NPUTrOTOBNIEHUS

1. Haxxmute kHonky «MODE», noka
WHOMKATOP HAf, CMMBONOM |>He HayHeT
MUraTh.

2. icnonb3ys KHOMKM «+» U «-» yCTa-
HOBWTE TOYHOE BPEMS OKOHYaHWUS Npo-
Liecca NpuUrotToBneHus.

3. MuraBLmMi [0 3TOr0 MHAMKATOP, 3a-
ropuTCs POBHLIM CBETOM, MOACKA3bIBAS,
YTO [lyXOBKa BbIK/IKOUMTCS aBTOMATUYECKM.
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4. DNeKTPOHHbIE Yacbl BbICBETAT TEKY-
LLee Bpems.

5. YcTaHoBuTe nepekntoyatenu npo-
rpamMM W TemnepaTtypbl B HeobxoauMble
Bam nonoxeHnus.

6. Mo [OCTMKEHUM YCTAaHOBNEHHOIO
BPEMEHM, AyXOBKa aBTOMAaTU4eCku Bbl-
kntountcs. Pa3pactcs 3BykOBOM CUrHan, u
CBETOBOM CUIHAN HAYHET MUraTh.

7. Y100bI OTK/IHOUMTb 3BYKOBOW CUTHA,
HaXmuTe Nobyo KHoMKy. [lyxoBka npwu
3TOM BKJIOUMTCS.

8. YT0ObI BLIKNHOUNTD AYXOBKY, YCTaHO-
BUTE NepeksIyaTeNnn NporpaMm 1 Temne-
patypbl B nonoxexnne (J (Hynesoe nono-
YKEHWe nporpamMMaTopa).

HaHHyto dyHKuMo Bbl MoxeTe ak-
TMBMPOBATb, AaXe ecnu Bbl yxke Havanu
YTO-TO FOTOBWTbL B AyxoBke. [ng 3TOro
cnenynTe BCEM BbILEU3NOXKEHHBIM PEKo-
MeHOaUMsaM, KpoMe nyHKTa 5.

MporpammupoBaHue
AJIUTENBHOCTU NPUTrOTOBIEHUS U
ABTOMaTU4YECKOro OTK/IKOUYEHUS

1. Haxmute kHonky «MODE», noka
WHOMKATOP HaJ CUMBOJIOM [->] He HaYHeT
MUraThb.

2. YctaHoBWTE MPOAOMIKUTENBHOCTb
MPUIrOTOBMIEHMS C MOMOLLBI0 KHOMOK «+»
N &-».

3. MuraBLmMit O 3TOrO MHAMKATOP, 3a-
rOpPUTCS POBHbIM CBETOM.

4. Haxmute kHonky «MODE», noka
WHOMKATOP HafL, CUMBO/IOM —>| HE HAYHET
MUraThb.

5. Micnonb3ys KHOMKKM «+» U «-» yCTa-
HOBUTE BpeMS, K KOTOpOMY Bbl 6bl xoTenu,
4TOObI LyXOBKA OTK/OUMNAC.

MACIMOPT TEXHUWYECKOIO U3A4EJTNA

3HEKTPM‘-IECKMe AyXoBble wkadbl

6. MuraeLmMi [0 3TOro MHAMKATOP, 3a-
rOpUTCS POBHbIM CBETOM.

7. YcTaHOBUTE nepeknyaTenn npo-
rpaMMm 1 TemnepaTypbl B HeobxoauMble
Bam nonoxenus.

8. lyxoBka OyneT ocTaBaThCs BbIKIO-
YyeHHOM. IHAMKATOpbI Haf cMMBONaMu |-
M —> NOACKAKYT, 4TO AyXOBKa 3anporpam-
MWpOBaHa.

9. C y4yeTOM BBeLEHHbIX OAHHbIX, Ay-
XOBKa aBTOMATUYECKM BKIOUMTCA M ByaeT
paboTaTh B TeYeHMe 3anporpaMMmUpPOBaH-
HOrO BPEMEHM.

10. Mo [mOoCTUXKEeHWUM YCTAHOBIEHHO-
ro BPeMeHM OKOHYAHMS MPUroTOBMEHUS,
[lyXOBKa aBTOMATUYeCKM  BbIKMOYUTCS.
Pazpactca 3ByKOBOM CUrHan, U CBETOBOM
CWUrHan Haf CUMBONOM —>| HAYHET MUTaTh.

11. Y1o6bl OTK/IOYMTL 3BYKOBOWM CMT-
Han, Haxmute nobyto KHonky. [yxoBka
Mpy 3TOM BKJTHOUMUTCS.

12. YT06b! BBIKMOYMTL OYXOBKY, YCTa-
HOBUTE Mepek/yaTenM nporpaMM U
TemnepaTtypbl B nonoxeHune (J (Hynesoe
NONIOXXeHWE NporpaMmmaTopa).

BHumaHue:

Haxkmnmas kHonky «MODE» Bbl MOXeTe
YBUOETb Ha Aucnnee, Kakas GyHKUmMS Tan-
Mepa 3anporpamMMMpoBaHa. V3MeHeHus
MOXHO BHECTU KHOMKaMu «+» U «-». MNpu
BblbOpe >xenaeMoi QyHKUMM TarMmepa,
3aropuTCs COOTBETCTBYHOLLMIM MHAMKATOP.

B cnyyae BHeE3amHOro OTKHOYEHMS
3N1EKTPO3HEPTUM,  3aMpPOrpaMMUPOBAH-
Hble [0 3TOro (YHKLMW, U 3NEKTPOHHbIE
yacol 6yayT copoLueHsl. MNocne BoccTaHOB-
JIEHUS MOAAYM INEKTPOIHEPTUM, YCTAHO-
BUTE TEKyLLlee BpeMS Ha Yacax u 3anpo-
rpaMmumpyiiTe 3aHOBO Heobxoaumyto Bam
dyHKLMIO.
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NMACIMOPT TEXHUYECKOIO U3AENUSA

3116KTP|/|'-IECKI/Ie AyXoBble LwiKadbl

BbiknloueHMe NoACBETKM YAacoB

[ns BbIKNHOYEHUS MOACBETKM 4acoB,
Ha)XMUTE OLHOBPEMEHHO [BE KHOMKM, U
yepes HeCKONIbKO CeKyHp, NoACBeTKa ua-
COB MnoracHert. Y1obbl nocne 3TOro BKJO-
YUTb MOACBETKY, HAXKMMTE NOOYI0 KHOMKY.

[aHHas QyHKUMS MOXET OblTb WC-
nofb30BaHa TOMbKO B TOM CNyvae, eciu
4acbl NMOKA3bIBAKOT TEKYLLEE BPeEMSA U Oy-
XOBKa He 3anporpaMMMpOBaHa KaKoM-
nmbo dyHKuMen (Ha sKkpaHe He oTobpa-
YKEHbl COOTBETCTBYHOLLME CUMBOJIbI).

W25

o O O

= MODE +

ONMUCAHUE PEXUMOB
NMPUTOTOBJIEHUA

Oyxosbie wkKagbl ¢ 5 pexxumamu
NpPUroTOBNIEHUS:

C) BbikntoueHne OYXOBKU

EI lpune.

Pexxum ypobeH onsi npurotoBneHus
604 ¢ nomapucrton kopoukon. Naoea-
NIEH AN NPUrOTOB/IEHUS CTEIKOB, PbIObl,
Msca Ha pebpax, rpeHok.

I;I HwXHui1 HarpeBaTeNbHbIN
3/1EMEHT.

Tenno MOCTYNa€eT TOJIbKO OT HMXKHE-
r0 HarpeBaTe/IbHOro 3n1eMeHTa. Pexxnm

PYCCKUWN

NpUroaeH AN NpUroTOBNEHUS Pa3HOO-
6pasHbix 6110, BK/IKOYAS BbIMEYKY.

IZI Tpunb M HUKHWUIH
HarpeBaTe/ibHbli S/IEMEHT.

Tenno nocTynaeT OT HMXKHEro Harpe-
BaTENbHOrO 3/IEMEHTa, YTO MO3BONSET
HbICTPO 3aBEpLUMTb MpOLLECC NPUroToB-
neHuna bnoa, a TakKe OT rpuns, rapaH-
TUpYIOWEro MofyyeHue anneTUTHOM
XPYCTAWEN KOPOYKWU. [laHHbI pexum
uaeaneH nnsa xapkoro. Kpome Ttoro, oH
MOXET CNYXXUTb 419 ObICTpOro npenga-
pUTENbHOrO HarpeBaHms OyXOBOro LUKa-
da oo HyXHOM TemnepaTypbl

Pasmoposka.

PexxuM, npurogHbIi 051 OCTOPOXKHOM
pa3MOpPO3KMU XONOAHBIX WKW 3aMOPO-
YKEHHbIX NPOAYKTOB.

Tpnnb M HUKHUK

HarpeBaTesibHbli 3/1IEMEHT C

BEHTUNATOPOM.

MpoeanbHo moaxoamT ONS NPUroTOB-
neHus 6104 C KOPOYKOW WM MMPOroB C
HAYMHKOMN.

BHUMAHMUE:

Koroa Bbl ucnonb3yeTe pexumbl
«[punb», «Makcu-fpunb» nnn «Makcu-
[punb C BEHTUASATOPOMY» ABEPLA AYyXOB-
KM [LOMIKHA ObITb 3aKpbITa.

[yxosbie wWkadbl ¢ 9 pexxumamu
NpUroToBNEHUS:

I:I TpaanUMOHHBII Harpes.

Mcnonb3yetcs Ans MpUrotoBieHns
nMporos, GUCKBUTOB M ApYrux xne6o-by-
NOYHbIX M3AENMUIA U3 TecTa.
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TpaAMUMOHHBINA Harpes ¢
BEHTUNIAITOPOM.

MoaxoauT AN NPUroTOBNEHMS Xap-
Koro 1 nuporos. bnarogaps BeHTUNATOPY
NpOMCXOAMUT PaBHOMEPHOE pacnpenerne-
HUE HarpeToro BO3ayxa BHYTPU AYXOBKM.

IZI fpunb U HWKHKIA
HarpeBaTesibHbli S/1IEMEHT.

Tenno nocTynaer OT HUXHEro Harpe-
BaTENbHOr0 3/1EMEHTa, YTO MO3BONSET
ObICTPO 3aBEpLUNTL MPOLLECC NPUIrOTOB-
neHus 6ntoA, a Takke OT Tpuns, rapaH-
TUPYIOLLEro  Nosy4YeHue  anneTUTHOM
XPYCTALEeRn KOPOUKKU. [aHHbIA pexum
noeaneH Anga xapkoro. Kpome toro, oH
MOXET CYXMUTb AN5 BbICTpOro npensa-
PUTENBHOIO HarpeBaHWs OyXOBOrO LUKa-
da 00 HYXHOM TeMnepaTypbl

ﬁl Makcu-Tpunb.

B 3TOM pexume 6yneT 3a4eMcTBOBaH
BECb HarpeBaTeNbHbIA 3/1EMEHT rpuns.
bonbluas MOWHOCTb MO3BOSMIUT 3HAYM-
TE/IbHO YMEHbLUUTb BPEMSI MPUrOTOBIE-
Husa Bawwux 6ntog,

Makcu-Ipunb ¢

BEHTUNATOPOM.

Mo3BONSET paBHOMEPHO MPOXApPUTb
6O/bLUME KYCKM MACA BHYTPU, U B TO XKe
BPEMS, CO3AaTb UM XPYCTALLYH KOPOUKY
cHapyxu. MomecTuTe peleTky Ha mpo-
TWMBEHb, @ KYCOK Msca Ha pewweTky. Cok ¢
MACa M XXUp BY4YT CTEKaTb B MPOTUBEHb.

Typ6o pexum.

Bnarofaps BeHTUNATOpY Tenso, Mc-
xoAsllee OT KOJbLLEBOrO HarpesaTtesb-
HOro 3/1eMeHTa Ha 3afiHeit CTeHke byaeT

MACIMOPT TEXHUWYECKOIO U3A4EJTNA

3HEKTPM‘-IECKMe AyXoBble wkadbl

pPaBHOMEPHO pacnpenensTbCsl BHYTPU
LYXOBKM. ITO Mo3BOAMUT Bam rotoBuTb
O[lHOBPEMEHHO HecKo/bko 6stod, pac-
MOMIOXEHHbIX HA PasHbIX MO BbICOTE
YPOBHSIX BHYTPU AyX0BKW. Kpome TorO,
3TOT pexknM Bbl MOXeTe UCnonb30BaTh U
NS pa3MOPO3KM NPOAYKTOB, HANpuMep
Msca. [1ns 3Toro noctaBbTe NepeksYa-
Tenb Temnepatypbl B nonoxeHue  (Hy-
NleBO€ MOJIOXKEHME NPOrpaMMaTopa).

I;I Hu)XHKit HarpeBaTenbHbIi
3N1EMEHT.

Tenno nocrynaet TOMbKO OT HUXHe-
ro HarpeBaTeNbHOrO 3MeMeHTa. Pexum
MPUroLEH ANS MPUIOTOB/IEHMS Pa3HOO-
6pasHbix 61104, BKNOUYAS BbIMEYKY.

Hu)XHuit HarpeBaTenbHbIi
3/1EMEHT C BEHTUNATOPOM.

Mpu ncnonb3oBaHWM [AHHOIO pe-
XMMa Tenno, MocTynatoLiee OT HUXKHe-
r0 HarpeBaTeNlbHOro 3NeMeHTa, pac-
NPpOCTPaHSEeTCS paBHOMEPHO MO BCeK
nnowanm fyxosoro wkada. bnarogaps
3TOMY, lAaHHbIN PEXUM MaeaneH Ang Bbl-
MeyKkn NMPOroB C AXXEMOM WK C pasny-
HbIMU PYKTOBBIMW HAYMHKAMMU.

MporpenTe AyxOBKY nepepn TeMm, Kak
MOCTaBUTb B HEE NUPOT.

EI lpune.

Pexxum ypobeH gns npurotoBneHus
6110 C NoAXapuCToM Kopoukoi. Maea-
JIEH 419 NPUTOTOBNEHMS CTEMKOB, PbiObI,
Msca Ha pebpax, rpeHoK.

O paboTe AyxoBKu B N060M U3 pe-
XMMOB HANMOMHMUT CBeT MHAUKATOPHOM
JNIAMMOYKMU.
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NMACIMOPT TEXHUYECKOIO U3AENUSA PYCCKUI

dneKkTpuyeckne AyxoBble WKadgbl

TABJIULLbI C PEKOMEHAOAUUAMU MO NPUTOTOBJIEHUIO

B Tabnuuax c pekoMeHaauMaMum no nNpuUroTtoBneHUO NpMBoOAATCA AaHHbIE MO AUa-
Na3oHYy MCNOJsIb3yeMbIX TeMNepatyp u anMepHoﬁ ONNTENBbHOCTU NPUTOTOBNEHUA
pa3nnYHbIX NPOAYKTOB. Pexxnm NPpUroToBNEHUA 3aBUCUT OT mogenu. [Ins ynyyuweHusa

[)ue3+ganaTa Mbi;_ﬁ-FKOMe €M NpenBapuTeNbHO pa3orpeTb 4 XOBOM LWKad C NoMo-
b0 peXnMa nnu . o ncreyenmm BpeMEHU NpenBapUTENbHOIO pa3orpeBa

KOHTPOJIbHbIM MHAMKATOP HAarpesa racHer.

Monoxe- | Pexum | Temnepa- | Anutenn-
3AKYCKU Bec HuWe npo- | npuro- Typa, HOCTb,
TUBHAI | TOBNEHUSA °C MUH

KoHTeitHep/
nocyaa

=l 180-200 | 45-50 | Herny6okas
3aneyeHHbI puc 0,35 1 dopma ana
170-190 | 35-40 | 3anekaHus

MeyeHble MUPOX- 15 3 =l 170-190 | 45-50 MpoTuBeHs
Ku 2 160-180 | 30-35
TMUPOXKKM C OBOLL- 1 7 =l 190-210 | 35-40 Herny6okas
HOWM HaYyMHKOM 170-190 30-35 dopma
=l 190-210 55-60
OBOLLHOI NHpor 1,5 2 170-190 | 45-50 He&”oyfjga“
170-190 | 50-55
MeyeHblit KapTo- 1 3 =l 180-200 | 60-65 MpoTuBeHs
bene 180-200 | 50-55
3 =l 190-210 | 20-25
Muuua 0,65 PeweTtka
2 170-190 | 15-20
Mupor ¢ 3aBap- =l 180-200 | 45-50
HbIM KPEMOM U 1,5 2 ®opwma ans
HauMHKOM 160-180 | 45-50 fnpora
3 170-190 10-15
@apLwmpoBaHHble 075 =l MpotuseHs
MOMUAOPE! 2 160-180 | 10-15
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PYCCKUN MACIMOPT TEXHUWYECKOIO U3A4EJTNA

dnekTpuyeckme AyxoBble wKadbl

TABJIULLbI C PEKOMEHAOAUUAMU MO NPUTOTOBJIEHUIO

Monoxe- Pexxum Temnepa- | Anutenn-

PbIBA Bec Hue npo- | npwuro- Typa, HOCTD, KoHTeitHep/
° nocyna
TUBHSI | TOBNEHUS C MUH

=l 180-200 30-35
3010TUCTbIV OKYHb 1,5 3 MpoTuBEHDL

170-190 | 25-30

=l 190-210 25-30
ConeHas nopaga 1 3 MpoTuBeHb

180-200 | 25-30

=l 190-210 | 30-35
®opma ang

3aneKkaHua

Pbiba B Kngpe 1 2
180-200 | 30-35

=l 170-190 | 15-20
Mopckoii f3bIK 1 3 [poTuBeHb

160-180 | 10-15

=l 190-210 20-25
MopckoW OKyHb 1 3 MpoTuBeHb

180-200 | 15-20

=l 190-210 25-30

Xek 1,5 3 180-200 | 20-25 | MpoTuseHb

180-200 | 20-25

Nocock B cMa- =l 180-200 | 20-25
3aHHOW MacioM 1 3 MpoTuBeHb
Bymare 170-190 | 15-20

=l 190-210 | 20-25
@openb 1 2 MpoTuBeEHb

180-200 | 15-20
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NMACMOPT TEXHUYECKOIO NU3AENUA PYCCKWUN
AneKTpuyeckne pyxosble LwKadbl
TABJIMUbI C PEKOMEHOAUMAMU MO NPUTOTOBJIEHUIO
Monoxe- | Pexum | Temnepa- | Aautenn- .
MACo Bec Hue npo- | npuro- Typa, HOCTb, Ko:;euuaep/
TUBHA | TOBNEHUSA °C MUH YA
=l 190-210 75-85
MonouyHbIv no-
DOCEHOK 2 3 170-190 | 65-75 | MpotuseHb
180-200 80-85
=l 180-200 60-65
Kponuk 1,5 3 160-180 | 45-50 | MpoTueeHsb
170-190 | 45-50
=l 190-210 50-55
bapaHuHa 1,5 3 170-190 | 45-50 | MpoTueeHsb
180-200 | 50-55
=l 170-190 | 35-40
~ : ®opma ons
OKOpOK, lonaTka 1,5 3 160-180 | 30-35 | “XEC
170-190 30-35
=l 170-190 | 40-45
ConeHas cBuHas
KOperiKa 1 3 160-180 | 30-35 | MpoTueeHsb
170-190 30-35
=l 190-210 50-55
Kypuua 1,5 3 [poTnBeHb
170-190 | 45-50
=l 190-210 35-40
Poct6ud 1 3 170-190 | 30-35 | MpotuBeHsb
180-200 | 35-40
=l 180-200 | 35-40
Bbipeska B knsipe 1 3 [poTnBeHb
160-180 | 30-35
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PYCCKUN MACIMOPT TEXHUWYECKOIO U3A4EJTNA

dnekTpuyeckme AyxoBble wKadbl

TABJIULLbI C PEKOMEHAOAUUAMU MO NPUTOTOBJIEHUIO

KEKCbI, TOPTBIW | o :'::‘;"‘ﬁ o P::'(‘,‘:Z'B_ Temnepa- ﬂ:g:‘::" KowTeiinep/
DECEPTDI po- | np R g nocyaa
TUBHSA NeHus MUH
=l 170-190 | 35-40 | ®opma ang
bucksut 0,5 2 BbINEYKM
160-180 30-35 Kekca
=l 170-190 10-15
Pynet c BapeHbem 0,3 3 MpoTuBeHb
@ 160-180 10-15
OTKpbITbI NMpor ¢ 05 1 = 160-170 60-65 msob?:eaqﬂgﬂ
bpykTamm ($pnaH) ’ 2 160-170 | 55-60 xne6a
=l 160-180 20-25
Cyxoe neyeHbe 0,5 3 MpoTBEHL
150-170 | 15-20
BonogaHbl (cnoe- 025 3 = 170-190 15-20 n
, pOTUBEHb
Hble MUPOXKKM) 170-180 15-20
=l 160-180 25-30
Kankenku 0,5 2 MpoTuBeHb
150-170 | 25-30
=l 180-200 35-40
MeyeHble 96n10kM 1 3 MpoTnBeHb
170-190 | 30-35
3aneyeHHble 05 3 =l 170-190 15-20 ®Mopma ans
6GaHaHbl ’ 170-190 10-15 3aneKkaHua
=l 180-200 20-25
Cnowku 0,25 2 MpoTuBeHb
170-190 | 20-25
Kekc ¢ nstoMoMm u 05 2 =l 170-190 60-65 @Bob?:eaquﬂ
LyKaTamu ’ 160-180 | 50-55 KeKca
=l 170-190 50-55
S16104HbIV NUMpor 1 2 MpoTBeEHDL
160-180 | 45-50
=l 180-200 | 45-50 | ®opma ang
Ynskenk 1 2 BbINEYKM
170-190 35-40 ymsKeiika
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NMACIMOPT TEXHUYECKOIO U3AENUSA PYCCKUI

BHEKTPI/I'-IECKMG AyXoBble LwiKadbl

AOMNOJIHUTEJIbHbIE
NMPUHALNEXHOCTHU @
(HATUYUE 3ABUCUT OT
MOAENUN)

S XpoMMpOBaHHble  HanpasnsoLime
NS NPOTUBHEN

[dyxoBon wkad oOcCHaWeEH XpPoMupo-
BaHHbIMKM HaMNpaBASOWMMM, KOTOpble MO-
3BONIAKOT YCTAHABAMBATb [OMONHUTENbHbIE
NPUHAANEXHOCTM Ha YeTblpex PasfiMyHbIX
YPOBHSIX (CM. puc. 1).

[lns CHATMS XpOMMPOBAHHbIX HaNpaBns-
IOLLMX HAXKMUTE Ha peLueTky B 061actu «E» u
M3BIEKUTE €e M3 YCTAaHOBOYHbIX OTBEPCTUI
(cm. puc. 2).

2 (raHpapTHas pelweTka

Mcnonb3yetcsa 4N NPUroTOBNEHNUS MULLM
Ha rpune (HanpuMep, >xapeHoro mMsca, pbiobl,
KypuLbl, roBSAMHbI) (CM. puc. 3). B cpenHei
4aCTW CTAHAAPTHOM peLlleTku npesycMoTpe-
Hbl TOYKM Ans 6e30nacHon dukcaumn.,

[laHHas NpUHALNEXHOCTb TaKXKe MOXeT
ObITb NOMeLLeHa Ha OMOPHYI0 NMOBEPXHOCTb
B HWXXHEM 4acTu Kamepbl AyxX0BOro wkada
6e3 MCcnonb30BaHMS XPOMUPOBAHHBIX Ha-
NpaBnsoWmX, HanpuMep, B ciyvyae Heob-
XOAMMOCTW NPUTOTOBNEHWUS GOMBLIOMO KO-
NMYeCTBa efbl UM ANs CYWKWM NPOAYKTOB
(cm .puc. 4).

=  YHuBepCanbHbI NPOTUBEHD

Mcnonb3yetcs ans npurotoBieHns mMaca,
NMPOroB U neyeHbs (CM. puc. 5).

[aHHas [ononHUTENbHAs NpUHALNeX-
HOCTb TaKXXe MOXeT ObITb NMoMelleHa Hemno-
CPEeACTBEHHO Ha HMXKHIOK MOBEPXHOCTb Ka-
Mepbl AyX0BOro WkKada M MCnonb3oBaThCs
B 3TOM NONIOXEHMM Onsg cbopa XMAKoCTen,
BbILENSOLMXCS B NPOLLECCE NPUrOTOBAEHUS
6511042 Ha CTaHAAPTHOM pelleTke (CM. puc. 6).
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YNCTKA U OBCNTYXKUBAHUE

BHumaHue!

lMeped npoeedeHuem n6bix pabom,
C8A3AHHbIX C YUCMKOU unu o6caymuea-
HueMm, npu6op 00/HeH 6bimb OMKI0YEeH
om 3nekmpocemu.

Yucrka Kamepbl AyX0BOro
wkada

o Kamepy neuu cnepyet oumilaTh
OT OCTaTKOB MULLM W XKMPa, KOTOpble MO-
ryT HAaKanAMBaTbCS U NPUBOAMTL K MO-
SBNIEHUIO AbIMA UM MOCTOPOHHMX 3ana-
XOB, @ TakxXe 06pa30BbIBATH NATHA.

9  Yuctka 3IManupoBaHHbIX MO-
BEPXHOCTEN (Hampumep, OHA KaMmepbl)
NpOBOAUTCS MOC/Ie OCTbIBAaHUS AYyXOBO-
ro wkada, C 3TON Lenb MCMOoNb3YHTCS
HEeMOHOBbIE LWeTKM Uau rybku 1 Tennas
MblnbHas Boda. CnewmanbHble CpencTsa
[AN9 YNCTKM YXOBOK CneayeT NpUMeHsTb
TONbKO B OTHOLIEHUW 3MaZIMPOBAHHbIX
NOBEepPXHOCTEN, NpuaepxmBascb Tpebo-
BaHUM MHCTPYKLMM U3FOTOBUTENS.

BHumaHue!

He monyckaeTtcs UuCcTUTb KaMepy ay-
XO0BOro lWKada C MOMOLLbI0 BOASAHOIO
napa Wnu CTpyi BOAbl MOA, AABNEHUEM.
He ncnonb3yiite ons YUCTKM MeTaNMYe-
ckue rybku unu nobow apyrov matepu-
an, KOTopbIi MOXET MouapanaTb 3Masb.

O bonbWWHCTBO Mopenei OCHa-
LLEHO KaTasMTUYECKOW CMCTEMOW Camo-
ouncTku. [aHHas cucTema ypanseT He-
6oNblUME OTIIOXKEHMUS KMpa BO BpeEMS
MPUroTOBNEHMS MPU BbICOKMX TeMMNepa-
Typax.

MACIMOPT TEXHUWYECKOIO U3A4EJTNA

3HEKTPM‘-IECKMe AyXoBble wkadbl

2 Ecam nocne npwurotoBneHus
OCTaNUCb CNeapbl XMpa, UX MOXHO yAa-
NIUTb, pa3orpes nycTyt Ayxosky Ao 200
°C 1 OCTaBMB ee BKJIYEHHOW B TeYEHUe
0[HOro yaca.

Ucnonb3oBaHue OTKMAHOIO
rpuns (B 3aBUCUMOCTH OT
Mozaenu)

YT0ObI OUMCTUTL BEPXHIOK YaCTb Ly-
XOBKM:

O [oxAauTecb NoKa LyxXOBOM LiKad
OCTbIHET.

O TlloBepHuTe BUHT (A) M KaK MOX-
HO HWXe OMyCTUTe HarpeBaTebHbIN 3/1e-
MEHT rpuns.

S  OuncTMTe BEPXHIOK YacCTb AyXO-
BOrO LWKada M NOBEPHUTE HarpeBaTesb-
HblA 3IEMEHT FpUasg B UCXOLHOE MOS0~
XeHue.

Yucrtka KaTanmTuueckux
naHenen

B 3asucumocmu om modenu

Ecnm octaTkv nuwm He yaanawooTcs
nocsne 0bbI4HOM YNCTKKU, TO HEOOXOAUMO:

1 CHsTb NaHenuM M 3aMOYUTb UX B
BOAE, OOXAABLUMCH NOKA OCTaTKM MULLM
He pa3maryarcs.

2 BbIMbITb MAHENW C MOMOLLbIO TYOKM
M OMONOCHYTb UX YNCTOM BOLOM.

KUPPERSBERG




NMACIMOPT TEXHUYECKOIO U3AENUSA PYCCKUW

dneKTpuyeckme pyxosble LKadbl

3 TpocywmnTb NaHenn u yCTaHOBUTb
UX B OyXOBOM LUKa.

4 BkNouMTb AyXOBOWM WKad Ha OAMH
yac npu Temnepatype 200 °C.

BHumaHue!

[Ong 4nCTKM NOBEPXHOCTWM KaTanu-
TUYECKMX MaHeNen He JOMNyCcKaeTcs uc-
Nonb30BaTb OObIYHbIE UYMCTALLME Cpefn-
CTBa UNIM abpasmBHbIE MOPOLLKMU.

UHCTPYKLMS NO CHATHIO 4 Y100bI CHATbL 3a,u,@|mo I'IaHE{Ib, Bbl-

pepkateneii u naHenei KpyTUTE BMHT C naockor ronoskor (D).

1 N3BneknTe M3 KaMepbl OYyXOBOrO
wkada BCe MMetoLMecs NPUHAAIEXHO-
CTu.

2 Ocnabete pepxartenu (B) u cHUMu-
Te ux c 6onTa (C).

3 OtkpyTute 60nT (C) M CHUMUTE NNO-
CKMe KaTanuTuyeckne naHenu.

5 Cbopka npon3BoauTCS B 06paTHOW
nocnen0BaTeNbHOCTY.

BHumaHue!

B uensx 6esonacHocTM 3anpeLyaeTcs
BKJIHOMATb AlyX0BOM WKad 6e3 3alMTHOW

NaHeNn BEHTUNIATOPA B 3a4Hewn yactu.

KUPPERSBERG



PYCCKUN

UncTKa BHeLWHEeN NOBEPXHOCTH
U JONONHUTENbHbIX
npuHapnexHocTen

[ng 4ncTkM BHeELWHen NOBEepXHOCTH
M LONOSHUTENbHbIX MPUHALNEXKHOCTEN
[yX0BOro wkada cneayeT UCNosib3oBaTh
TENAbIA MbIIbHbIA pacTBOp uau nrboe
MArkoe Motollee CpeacTso.

BHumaHue!

3anpelLaeTcs MCNonb30BaTh MeTan-
nmyeckue rybku, a Takke abpasuBHble
MOPOLLKM, MOCKONbKY OHU MOTYT MOBpe-
AUTb 3Manb. [1py YMCTKe NOBepXHOCTEN
M3 HepxaBewLllein cTanu cnenyet npo-
ABNSTb 0COBYI0 OCTOPOXKHOCTb, UCMOSb-
3ysl TONbKO TyOKWM WMAM TKaHW, KOTOpble
He LapanatoT noBepxHOCTb. [1pn uncTke
BHeLUHel MOBEPXHOCTM AyXO0BOro LUKa-
a He cienyeT NbITaTbCs CHUMATb PYUKM
perynsiTopos, T.K. 415 3Toro Heob6xoanMmo
npeaBapuTenbHO M3BMEYb [OYXOBKY M3
mebenbHoro wkada.

3ameHa namnbl NOACBETKU
AyxoBoro wkada

BHumaHue!

Y106blI NPUCTYNWUTL K 3aMeHe NaMnbl,
HeobxoAMMO NpeaBapUTENbHO OTKJIO-
YUTb AYXOBOW LIKad OT 3NeKTpoCeTy.

O  BbikpyTuTe paccemBatenb U3
[lepxartens namnbl.

2  3aMeHuTe namny M yCTaHOBUTE
Ha MecTo paccenBaTenb.

3aMeHsieMas naMna LOMKHa Bbloep-
XMBaTb Harpes Ao Temnepatypbl 300°C.
JTamna MoxeT 6bITb NpuobpeTeHa B OT-
[lene TeXHUYeCcKoro ob6cnykmBaHus.

MACIMOPT TEXHUWYECKOIO U3A4EJTNA

3J1EKTPI/|‘-IECKMe AyXoBble wkadbl

Yucrka aBepubl AyXOBOro
wkada

B HekoTOpbIX Mogensx AyxoBOro
wkada AN 0bneryeHns YUCTKM aBepua
MOXeT ObITb cHATa. [Jns 3TOro Heobxoam-
MO:

1 MonHOCTbIO OTKPLITb ABEPLLY.

2 lNoBepHYTb [0 ynopa [ABE KJUMChI
WU BCTaBUTb HEOONbLUME LITbIPU B OT-
BepcTus (E).

3 3aKprTb ABeEpLY N BCTAaBUTb €€ B
AOBe KIUMChbI.

YnepxuBas nBepuy obeMmu pykamu
3a GOKOBblE CTOPOHbI, MOTSHYTb €e Ha
cebs M MONHOCTbIO M3BNIEYL U3 LUAPHU-

pos (F).
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NMACIMOPT TEXHUYECKOIO U3AENUSA

3118KTPVI'-IeCKI/Ie AyXoBble wiKadbl

PYCCKUN

[ns ycTaHOBKM ABEpLbI CNeayeT Bbl-
MONMHUTb TE e onepauuu B 0OpaTHOW
nocien0BaTeibHOCTH.

4 [1ns WapHUPOB C KAUMCaMMU:

[ocne oOTKpbITUS OBEPLbl AYXOBOrO
wkada C MOMOLLbI OTBEPTKM MaKCu-
MaJibHO PaCcKpOMTe KMMChI.

YrnepumBas KnmMncol CO0Ky pyKom, u3-
Bnekute wapHupsbl (F), nocne Toro kak
MexaHu3M ByAeT YaCTUYHO PaCKpbIT.

[lng yCcTaHOBKM KPBbIWKKM Ha MeCTo
BbINOJMIHUTE [eiCcTBMS B 0OpaTHOM mno-
CnenoBaTeNnbHOCTH

Uuctka aBepubl CO CTEK/IOM
6onblioro pasmepa

MHCTpYKLUMS NO M3BMeYeHunto / ycTa-
HOBKE BHYTPEHHEro cTekna

1.OTKpoWTe ABepuy AyX0BOro wkada.

2.loTaHMTe 3a CTEKNO, YAEepXMBas
€ro 3a HWXKHIOK YacTb (A).

3.BHyTpeHHee cTekno Tenepb CBO-
6oaHo. M3Bnekute ero.

BHumaHue!

Moxanyncra, 6yabTe BHUMATENbHbI,
T.K. NOC/Ie M3BNEYEHMS CTekna ABepua
[LyX0BOro wkada 3akpoeTcs.

4. OuncTUTE BHYTPEHHEE CTEKNO U
[BepLy AyX0BOro wkada U3HyTpu.

5 BcrtaBbTe CTEKNO B HamMpaensto-
LMe B BEPXHEN 4YacTu ABepLbl 4YXOBOro

wkada. (B).

6. [loBepHUTE CTEKNO B CTOPOHY
asepupbl (C).

7. HaxxmunTe ob6emMmm pykamu Ha ABa
BHYTpeHHWX paepxatens (D), omHoBpe-
MEHHO Ha[aB/IMBAs Ha CTEK/0 B HanNpaB-
nexuun agepubl (E). Takum obpasom, cTek-
N0 CHOBA By[eT 3akpenneHo B ABepLe.

T
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PYCCKUN

NMOUCK U YCTPAHEHUE
HEMCNPABHOCTEN

Lyxoeoii wkagp He paboTaeT

[poBepbTe nopkfluYeHMe K 3nek-
Tpuyeckon cetu. [lpoBepbTe coCTOsiHME

npe,u,oxpaHMTeneﬁ N OrpaHNYUTENA TOKA.

Y6enmTtecb B TOM, YTO TaliMep Haxo-
ONTCA B PYYHOM UM 3anporpamMmMmpo-
BaHHOM pexume.

I'Iposepre nosoXXeHne nepekxkaya-
TeNns pexuma u perynatopa temnepary-
pbl.

He Bkno4yaeTca nopcBeTka

BHYTPM AyXOBOro wkada

3aMeHuTe namny.

Y6eoutecb B TOM, 4To cHbopka Obina
BbINO/IHEHA B COOTBETCTBMM C TpeboBa-
HUSMU UHCTPYKLMKM MO SKCMTyaTaLuu.

He roput unaukaTop Harpesa

3apante Heobxoaumyilo Temnepary-
py.

BbibepuTe pexnm paboTbl.

MHOMKATOP CBETUTCS TONMbKO B TOM
cnyyae, eCiM MAeT npouecc Harpesa oy-
X0BOro Wkada [0 33[aHHON TeMnepary-
pbl.

O6pasoBaHue AbiMa BO BpeMs

paboTbl agyxoBoro wkada

JTO HOpManbHOE sIBNIeHME Mpu nep-
BOM BKJIOYeHUU. Heobxopmumo pery-
NSIPHO YnUCTUTL AyxoBoi wkad. Cnepy-
€T YMEHbLUUTb KONMMYeCTBO Macna uiu
Xnpa, KoTopoe [06aBnseTcs Ha NpoTu-
BEHb.

He ucnonb3oBaTb TeMnepatypbl, npe-
BbILLAIOWME 3HAYEHMs, YKasaHHble B

MACIMOPT TEXHUWYECKOIO U3A4EJTNA

3HEKTPM‘-IECKMe AyXoBble wkadbl

Tabnuuax ¢ pekoMeHaauMaMu no npu-
rOTOB/IEHUIO.

HeynoBneTsoputenbHbIi
pe3ynbTaT NPUroToB/IEHUS NULLU
B AYXOBOM LWIKady

PykoBoacTByWTECh [aHHbLIMM, YKa-
3aHHbIMM B TabNMLAX C pEKOMEeHAALMS-
MM MO NPUrOTOB/IEHMIO B lyXOBOM LUKA-
dy.

MNpumeuanue

Ecnn, HECMOTPA Ha OaHHble COBETHI,
np06neMa OCTa€eTca HEDELUEHHOVI, cne-
ayer OﬁpaTl/ITbC'il B LUEHTP TEXHUYECKOM
noaonep>xxKm n 06C}'Iy)Kl/IBaHl/IFL

TEXHUYECKAS NHOOPMALUA

Ecnm npubop He pabotaert, cnenyet
06paTuUTbCs B OTAEN TEXHUYECKOro 06-
CNYXXMBAHMS U COOBLLMTL O BO3HMKLLEN
HEWUCNPaBHOCTU, NPU 3TOM He0BXO0AMMO
YKa3aTb ClIefyoWmMe AaHHbIE:

1 CepwuitHbiii Homep (S-No)

2 Mogenb npubopa (Model)

3TU [aHHble yKa3aHbl Ha 3aBOLCKOM
TabnnyKe, KOTopast HAXOAUTCS B HUXKHEN
4acTM oyxoBoro wkada v BUAHA Npu OT-
KPbITUM LBEPLb.

C € MNpuobpeTeHHbIN BaMu npubop
COOTBETCTBYET €BPOMENCKUM AMpEeKTU-
BaM MO0 3neKTpuyeckor 6e3onacHocTu
maTtepwuanos (73/23/CEE) n anekTpomar-
HWUTHOM coBMecTuMocTu (89/336/CEE).

McnaHckas accoumauuss Hopmatu-
BoB U ceptudpukaumm (AENOR) nog-
TBEpPXAAET MPUroAHOCTbL  npubopa
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NMACIMOPT TEXHUYECKOIO U3AENUSA

3116KTP|/|'-IECKI/Ie AyXoBble LwiKadbl

A1A BbINOJIHEHUA YKa3aHHbIX quHKLI.Mﬁ
U JOCTOBEPHOCTb BCEX AAHHbIX, YKa3aH-
HbIX Ha 3TUKETKE C dIEKTPUYECKUMMU Xa-
PaKTEPUCTUKAMMU.

YCTAHOBKA

lNpuBeneHHas B 3TOM pasgene uHdop-
Mauus MpefHa3HayeHa TONbKO [N KBa-
NMOUUMPOBAHHBIX  YCTAaHOBLUMKOB 060-
pyAoBaHus, 06nafatolmMx HeobXoauMbl-
MU 3HAHUSIMU U OMbITOM [N BbIMONHE-
HMSt COOPKM M MOAKITIOYEHUS K 3NEKTPO-
cetn. B cnyyae ecnm Bbl caMOCTOSTENBHO
yCTaHaBMBaeTe AyxXOBOM wWwkad, Komna-
HWS-U3rOTOBUTENb HE HECEeT HWUKAKOW OT-
BETCTBEHHOCTM 3a Nitobble BO3MOXHbIE MO-
BpeXaeHus.

Mepep ycTaHOBKOM. 3aMeuyaHus

< [lng pacnakoBKM AyXOBOTO LIKa-
da cnepyeT MOTAHYTb 33 A3bIYOK, pac-
MOMOXEHHbIN B HUXKHEN YacTn KOPOOKM.
Mpu nepemeweHnn ayxoBoro wkada
cnenyeT yoepXKuBaTb ero ToNbko 3a 6o-
KOBble PYYKM, HE A0MYCKaeTcs nepeHo-
CUTb OYyXOBOM WKad, yaepx1Bas ero 3a
pYYKy ABepLbl.

2 B MebenbHOM rapHutype cne-
AoyeT npenycMoTpeTb cBoboaHOe mnpo-
CTPaHCTBO B COOTBETCTBUM C pa3Mepamu,
YKa3aHHbIMU Ha PUCYHKE. MuHMManbHas
rnybuHa JomkHa coctaBnsaTb 550 MM (cm.
Ha cTp. 30)

O [pu yctaHoBKe MHOroQyHKLMO-
HaNbHOrO AyX0BOrO WKada 3aHAN 4acCTb
mMebenbHOro rapHuTypa, usobpaxeHHas
B BMAE 3aTEMHEHHOM 30HbI Ha TEXHUYe-
CKOM YepTexe, He A,0/MKHA UMETb BbICTY-
natoLLmMx YacTei (pebep ecTkocTu, Tpyob,
po3eToK U T.4.) (cM. cTp. 30).

PYCCKUWN

2 Knei, ncnonbsyembiii ans Kpe-
NAEHUS NNACTUKOBOrO MOKPbITUS Me-
6enbHOro rapHMTYpa, AO/KEH BblAEPXKM-
BaTb Temnepatypy He MeHee 85 °C.

dneKTpUYECKoe NOAKNIOHEHHE.
Tpe6oBaHus HopM 1 npasBun

YCTaHOBLUMK [OIKEH NPOBEpPUTH Cre-
ayoulee:

2 CooTBETCTBME HAMPSXKEHUS U Ya-
CTOTbI 3N1€KTPOCETU AAHHBIM, YKa3aHHbIM
Ha 3aBOACKOM Tabnnyke npubopa.

2 (CooTBeTCTBME INIEKTPOYCTAHOBKM
MaKCMManbHOM MOLLHOCTM, YKa3aHHOM
Ha 3aBOACKOW Tabnunyke npubopa.

2 (xeMa nofk/yeHus npeacras-
JIeHa Ha CnefyWwmnx pUCcyHKax.

2 [lpu nogkntoveHnn oba3atenbHO
LLOMKHO ObITb MPefyCMOTPEHO 3a3eM-
NleHue, COOTBETCTBYIOLEe TpeboBaHMAM
[EeNCTBYOLWMX HOPM M NpaBu.

2 TlloakntoyeHue K 3/1eKTpoceTn
LLOJI)KHO ObITb BbINMOJHEHO Yepe3 MHOro-
MOMKOCHBIV  BbIK/tOYaTENb, TUMOPA3Mep
KOTOpOro cooTBeTcTBYeT notpebnsemo-
My TOKY. MWHMManbHbIA 33a30p MeXay
KOHTaKTaMM [O/KEH COCTaBNATb 3 MM,
YTO NO3BOAUT obecneynmTb HaOexXHoe
pasbeaMHeHne B C/ly4yae BO3HMKHOBE-
HWS aBapUMHOM CUTYaLMM, @ TaKxKe Mpu
BbIMOMIHEHUWN YUCTKU UNWU 3aMEHbl NaM-
nbl. [1py 3TOM AaHHbIN BbIKAKOYATENb HU
MpY KakuMx 06CTOATENbCTBAX HA LOKEH
pa3beaMHSTb 3a3eMNAIOLMI NPOBOAHMK.
MNMocne MNoOAKNHOYEHUS K CETU 3NEKTPO-
nUTaHWs yoeauTech B TOM, UTO BCE NeEK-
TpUYeCKMe y3nbl yXOBOro WKada pabo-
TAKOT B HOPMAJIbHOM peXxuMme.
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PYCCKUN
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3 x 4mm*

YcTaHoBKa AyxoBoro wkada

MACIMOPT TEXHUWYECKOIO U3A4EJTNA

3HEKTPM‘-IECKMe AyXoBble wkadbl
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5x 1,5mm?

4 x 2,5mm?

[lns Bcex oyxoBbix LWKadOB NOC/e NOAKIUEHNS K SNEKTPOCETH:

1 BcraBbTe AyxoBOW WKad B MebenbHbI rapHUTYp, yoeamBLUMCb, YTO Kabenb NUTaHms
He NepeXar U He CONPUKACAETCS C BEPXHEN YacTbio AyXOBOTO Lkada.

2 3akpenuTe OyxOBOM LUKad B MebGenbHOM rapHWUTYpe C MOMOLLbO 4-X 60TOB, KOTO-
pble BXOAST B KOMMEKT NOCTaBKW. bonTbl cnenyeT BCTaBWUTb B OTBEPCTUS, KOTOPbIE BUAHBI

Npy OTKPbITOM ABepLie AyXOBOro LWKada.

3 YbennTech B TOM, YTO BHELLHSS NMOBEPXHOCTb AYX0BOIO LKada He CONpUKacaeTcs co
CTEHKaMW MebenbHOro rapHUTYpa U Npu 3TOM MMEETCS 3a30p He MeHee 2 MM,

TEXHUYECKUWN YEPTEX

550

595

£

)

595

585 ~_

)
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NMACIMOPT TEXHUYECKOIO U3AENUSA PYCCKUI

dneKkTpuyeckne AyxoBble WKadgbl

SERIAL NUMBER CHART:
*Mecsu: 1 umppa

SCXX fXXXX
CepwuiiHbii Homep 5 undp

\L “* [leHb 1 undpa

fon 2 undpsl
*MNocne umdp nocnenoBaTeNbHOCTb NpofomKatoT 6ykBbl. (OkTabpb: A, Hosbpb: B, Aekabpsb: C)
**Mocne umdp nocnesoBaTeNbHOCTb MPOAOMKAOT 6YKBbI (CMOTPUTE Ha TabAULLY, NpuBeAEH-
HYHO HMXE.)

Oexb | CumBon JeHb CumBon JeHb CumBon Dexub | CumBon
1 1 10 A 19 K 28 U
2 2 11 B 20 L 29 \%
3 3 12 C 21 M 30 W
4 4 13 D 22 N 31 X
5 5 14 E 23 P
6 6 15 F 24 Q
7 7 16 G 25 R
8 8 17 H 26 S
9 9 18 J 27 T

HPOMBBOAMTGHMZ

«CMMEKO MCK EKUTIMAHZIAPY BE KAJIUT CAHAN A.C.»
Ere Cepbect bonopxu Akgay ynmua N2: 144/1 lasmemup, M3mup, Typums

«AMunka C.A.»
yn. Muukésmya 52, 64-510 BpoHku, Monblia

«Teka Nupyctpuan, CA»
Aspa Manyen Ponpuryes Awco, 66, 50012 Caparoca, Micnanus

UmnopTepsbl:

000 «2m xxun Pycnang», 141400
r. XuMku, yn. bytakoso, 4. 4

®dupma-nponsBoauTENb OCTaBAAET 32 060/ NMpPaBO Ha BHECEHME W3MEHEHMi
B KOHCTPYKLIMIO, KOMIUIEKTALMIO U AU3aiiH NpubopoB.
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PYCCKUN MACIMOPT TEXHUWYECKOIO U3A4EJTNA

3HEKTPM‘-IECKMe AyXoBble wkadbl

ANA 3BAMETOK
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NMACIMOPT TEXHUYECKOIO U3AENUSA PYCCKUI

BHEKTPI/I'-IECKMG AyXoBble LwiKadbl

ANA 3AMETOK
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PYCCKUN MACIMOPT TEXHUWYECKOIO U3A4EJTNA

3HEKTPM‘-IECKMe AyXoBble wkadbl

ONA 3AMETOK

KUPPERSBERG



NMACIMOPT TEXHUYECKOIO U3AENUSA PYCCKUI

3116KTP|/|'-IeCKI/Ie AyXoBble LwiKadbl

000 «KYNMNEPCBEPI-CEPBUC»

YCTAHOBKA, TAPAHTUAHOE U MOCTFTAPAHTUUHOE OBC/TYXXUBAHUE
NO MOCKBE U MOCKOBCKOM OBJIACTHU

& +7 (495) 236-90-67

TenedoH ropsueit nuHum Kuppersberg:
& 8 (800) 250-17-18

(3BOHKM ANA BCcex perMoHOB 6ecnnaTHbie).
& Yacbl paboTbl amHuK: ¢ 9:00 o 18:00 Mu-Mr

< TMonHbIM CNMCOK aBTOPU30BAHHBIX CEpBUCHbIX LeHTpoB Kuppersberg
MOXHO HaUTU Ha 0DULMANIBHOM CaliTe KOMMNAHUU

% http://kuppersberg.ru

< aHHbI NacnopT TEXHUYECKOTO U3AENNS 3AMEHSIET rapaHTUIHbIN TaNoH.
> TapaHTUiiHbIM CPOK UCUMCASETCA CO AHA 3aKJIl0UEHUs J0roBopa Kynau-npoaau.

< Tpu oTCyTCTBUM AOKYMEHTOB NOATBEPXKAAOLMX MOKYMNKY, 3TU CPOKM
UCYUCNAIOTCA CO AHA usrotosaeHus Toeapa (Cr. 19 3030, nyHkKT 2).

YC/I0BUA TAPAHTUU

Hacroswme ycnoBus rapaHTum feiCTBUTENbHBI Ha TeppUTOPUM POCCUM, €CIN MHbIE YCNIOBUS HE YCTaHOBEHDI
[LeMCTBYIOLMM 3aKOHOAATENBCBOM:

1. M3roToBUTENb YCTaHABAMBAET rapaHTUIHbINA CPOK 2 (ABa) rofa co AHA nepenayn MNotpebutento Ha cnenyto-
LLMe BUAbI TEXHWUKM: BO3LYXOOUMCTUTENM, BCTPAUBAEMYIO TEXHMKY. CPOK ciy6bl 6bITOBOM TEXHUKM «Kuppersberg»
npu cobnofeHnn npaBun 3KCNAyaTauum 1 npuMeHeHuns ee B BbIToBbIX Lensx coctanseT 10 (aecatb) net.

2. [apaHTMS pacnpoCTpaHAETCS Ha MU3AEeNUs, UCMOMb3YIOWMECs TONbKO ANS IMUYHBIX, CEMEeWHbIX, LOMALUHNX
HYXXA, @ TaKXKe HYX/, He CBA3aHHbIX C OCYLLeCTB/IeHMeM NpeanpUHUMATENbCKOV AesTenbHOCTM.

3.TpocneaunTe, 4TOObI rapPaHTUIiHbIA TanoH Obln NPaBUIbHO 3aMNONHEH, He UMEN UCNpaBAeHUid U B HEM Bbinn
yKasaHbl: faTta NpoAaXxw, LTamMn TOProBOi OpraHu3aLmn U NOANUCh NPOAABLA, MOAENb U CEPUIHbIA HOMep U3-
[lenus, 1ata yCTaHOBKW, Ha3BaHWe U WTaMn GUPMbI-yCTaHOBLUMKA.

4. CoxpaHsiiiTe rapaHTUIHbIA JOKYMEHT, YeK Ha MPOAAHHOE U3AeNMe U KBUTAHLMIO Ha YCIYTM MO ero yCTaHoB-
Ke (noctaBke), ,0paboTke BOASAHbIX U INEKTPUYECKMX BHYTPUMKBAPTUPHBIX KOMMYHUKaLMIA, a Takxe ntobble Apyrie
[LOKYMEHTbI, OTHOCALLMECS K FaPaHTUIMHOMY MU TEXHUYECKOMY 0DCTY)KMBAHMIO U3AeNNs.

5. Mpexnae yeM BbI3BaTb CNELMANNCTa CEPBUCHOTO LIEHTPA, BHUMATENBHO NPOYMTAIATE UHCTPYKLIMIO MO IKC-
nayatauuu usnenus. Ecnvm usnenue ucnpaeHo, To 3a CEPBUCHBIM LIEHTPOM OCTaeTcst NpaBo TpebosaTth oT MMoTpe-
6uTens onnatbl T0XXHOTO BbI30BA.

6. JTobble NpeTeH3nn No KavecTBy U3Aenns paccMaTpuBaloTCs TONbKO MOC/NE NpenBapUTeNbHON NPOBEPKM
KayecTBa M3Lenus NpeAcTaBUTENEM CEPBUCHOIO LIEHTpPA.

7. i3rotoBuTENb HE HECeT KakoW-n1nbo OTBETCTBEHHOCTM 3a Nt0OOM BO3MOXHbIN yllepb, HaHeCeHHbI no-
TpebuTento, B cnyyae HecobntoaeHUs nocneaHuM TpeboBaHuit M3rotoBuTens, ykasaHHblX B AaHHOM rapaHTUitHOM
[LOKYMEHTE U MHCTPYKLIMK MO IKCMTyaTaLmm.
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PYCCKUN MACIMOPT TEXHUWYECKOIO U3A4EJTNA

3HEKTPM‘-IECKMe AyXoBble wkadbl

8. [apaHTUIHbINA CPOK Ha 3NEeMEHTbl OCBELLEHMS (rasloreHoBble, CBETOAMOAHBIE U NaMIbl HAKaNUBaHMS) CO-
craBnget 15 gHel co AHA npoaaxu npubopa.

FapaHTUA He pacnpocTpaHAEeTCca Ha U3AENUS, HeAO0CTaTKU B KOTOPbIX BOSHUK/IU BCNEACTBUE:

1. HecobntopeHus TpeboBaHuii M3rotoBUTENS, YKa3aHHbIX B rapaHTUIAHOM AOKYMEHTE;

2. Hecobntopexus MoTpebutenem npaBun yCTaHOBKM, NOAKMOYEHMS, IKCMTyaTaLUMU, XPAHEHUS MU TPaHC-
NOPTUPOBKM U3LENUS, YKaszaHHbIX B MHCTPYKLMM MO IKCNIyaTaLuuu;

3. PeMOHTa HeynosIHOMOYEHHbIMU Ha TO UL,AMU, ECNIM TAKOBOM PEMOHT NOBJIEK 33 COB0W 0TKa3 U3nenus;

4. Pa3bopku U3aenus, UsMeHeHWst KOHCTPYKLUUM U APYTUX BMELLATENbCTB, HENPEAYCMOTPEHHbIX MHCTPYKLMEN
no 3KcnayaTaumu;

5. HencnpaBHOCTe# 1 NOBpPEXAEHWIA, BbI3BaHHbIX 3KCTPEHHBIMU YC/IOBUSIMU U LEACTBUEM HEMPeoAoNUMON
cunbl (Noxap, CTUXUiiHble 6encTBus, U T.4.);

6. MoBpEXAEHUI TEXHUKM MU HAPYLIEHUI ee HOPMaNbHOM paboTbl, BbI3BAHHbIX XMBOTHbIMU WU/IM HACEKO-
MbIMMU;

7. ToBpeXaeHUit TEXHUKM UAKN HapYLLUEHWUI ee HOPMaNbHOM paboTbl, BbI3BaHHbIX CBEPXHOPMATUBHbIMU OT-
KNOHEHUSMU NMapaMeTpOB CETU NEKTPO- ra30-, UMW BOAOCHABXKEHMS OT HOMUHANbHbIX 3HAYEHWIA;

8. Micnonb3oBaHua u3nenus Ans npeanpuHUMaTenbCKoi AesTeNbHOCT UK B HENPEeAYCMOTPEHHbIX LEensx;

9. O6pa3oBaHMs Ha HarpeBaTesbHbIX 1eMeHTax U3BbITOYHOrO CNOS HAKMMK (MPW MOBbILLEHHOM XEeCTKOCTH
BOAbl HE0b6X0AMMa 06paboTKa COOTBETCTBYHOLWMMM COCTaBaMK);

10.MonafaHus Bo BHyTpeHHME paboune 06beMbl U3LeNUs MOCTOPOHHUX NPEAMETOB, MENKUX AeTaNneil oaex-
[ibl UM OCTATKOB MULLM;

11. MexaHu4eckux noBpexaeHuin nsaenus MNotpebutenem (LapanuHbl, TPELWMHbI, CKOMbI U T.N.);

12.TMoTepu TOBapHOro BMAA U34€eNWS BCIEACTBUME BO3AEMCTBUS HA U3JENNE XMUMUYECKUX BELLECTB;

13. TepMUYECKMX M APYrMX NOAOOHBIX MOBPEXAEHUSX, KOTOPbIE BO3HUKM B MPOLIECCe IKCNIyaTaLmm.

M3rotoBuTtenb He NPUHUMAET NPETEH3UMN B CICAYIOLWUX CIyHanX:

1. HecobntoneHne npaBun yCTaHOBKM;

2. OTCYTCTBME OPUTMHANBHOIO rapaHTUIIHOTO TaNoHa;

3. 0TCyTCTBME B rapaHTMIAHOM TalOHe CleayoLMX CBeAeHWIA: AaTbl MPOAAXM, LUTaMMa TOPrytoLwei opraHm3a-
LMK, NOANMCK NPOAABLA, MOAENN U CEPUIAHOTO HOMepa U3aenus;

4. BHeceHwue ntobbix UCpaBNeHuii (M3MEHEHWIM) B TEKCT rapaHTUItHOTO LOKYMEHTa.

YcTaHOBKa M NOAK/IOUEHUE KPYMNHOi GbITOBOM TEXHUKM:

1. MpounsBoauTens pekomMeHayeT Bam [oBepuTb YCTAHOBKY M noakatodeHne usnenus «Kuppersberg» cneuu-
anncTaM CepBMCHOTO LieHTpa. Bbl MoxeTe Takxe obpalatbcs B 106YI0 ApYry0 OpraHu3aLmio, UMEIoLLY CepTu-
(HUKAT Ha OKa3aHWe NoA0BHbIX YCAyr.

2.0nnata paboT No yCTaHOBKE M MOAKMOYEHUIO U3LENMUS NPOUCXOAMUT MO NPENUCKYPAHTY CEPBUCHOTO LIEHTPA.
Ycnosus onnatbl paboT Mo YCTAHOBKE M MOAKIOYEHUIO PEFYAMPYIOTCS AeMCTBYIOLLMM 3aKOHOAATENLCTBOM. M3ro-
TOBMUTENb HE HECET KaKoW-N1BO OTBETCTBEHHOCTH 3a /106N YLLep6, HaHECEHHBIM UMYLLECTBY rpaxKAaH BCIeACTBUE
YCTAHOBKKU M NOAKNKYEHUA, HE COOTBETCTBYHOLLUUX TpeﬁOBaHMﬂM, YKa3aHHbIM B MHCTPYKUMKU MO 3KCAayaTauuu, u
NpoU3BELEHHbLIX HEYNOJIHOMOYEHHbIMU Ha TO IMLLAMMU.

3.B cnyyae HapyleHus TpeboBaHMit M3roToBuUTENS MO YCTAHOBKE M MOAK/OYEHMIO, OTBETCTBEHHOCTb 33 NPU-
UMHEHHBIN ylepb HeceT NULO, TPOBOAMBLLEE 3Ty paboTy.

4. Ta3oBas 6bITOBAs TEXHUKA MOXET BblTb YCTAHOBNEHA TOMBKO CMELMANUCTOM, UMEIOLMM JONYCK Ha yCTa-
HOBKY ra3oBoro obopynoBaHus. lapaHTuitHoe 06CNyXMBaHME OCYLLECTBASETCS TOMbKO NPU HANMUYUM OTMETKK 06
YCTaHOBKE MW JOKYMEHTA YNONHOMOYEHHOM OpraH13aLmu.

M3nenue, uMerolee Tpex-KOHTAKTHYIO CETEBYIO BUIKY, 0683aTenbHO [LOMKHO ObiTb 3a3eMneHo!

CEPTU®UKAT RU C-DE.AN30.B.01356 BbIAAH «MBAHOBO-CEPTUDUKAT», AEMCTBYET 4O 17/02/2020
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< BHUMAHUE!

OAHHbIW NACNOPT U3OENUA
TAK XXE ABNAETCA
TAPAHTUUHDBIM TAJIOHOM,
MPOCbBA HE YHUYTOXATb
00 KOHUA 3KCNNYATAUUU
TEXHUKWN.

< Kuppersberg
< www.kuppersberg.ru

< info@kuppersberg.ru




